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O SAL NA ALIMENTACAO DO GADO

Romolo Cavina
Eng. Agréonomo

Dar sal aos animais é assunto que qualquer criador con=
sidera resolvido : todos sabem que os animais precisam ter sal
¢ sabem também, os prejuizos da sua falta.

O sal para o gado serve como aperitivo, estimula o apeti-
te, ativa a salivacdo e outras secrecies que permitem a me-
lhor digestéo.

A carne, os couros, os 6rgdos internos, os produtos que
aproveitamos dos ahimais, contém sal. Sem éle, portanto, néo
se poderd esperar gue os animais vivam com satde e, muito
menos, possam produzir,

Quando os animais nfo recebem sal, viciam-se em lam-
ber as paredes, o chio, os barreiros, levando para o estdmago
e intestinos, além de pouquissimo sal, muitas impurezas, ovos
de vermes, larvas, micrébios os mais diversos, que vdo produ-
zir doengas.

Animais com pouco ou nenhum sal no cocho lambem-se
uns aos outros para aproveitar o sal do suor eliminado atra-
vés da pele. E, assim, o gado engole grande quantidade de pé-
los que, com as fibras de capim, vao formar verdadeiras bo-
las que podem provocar acidentes e muita vez a morte.

Se o0 sangue contiver suficiente quantidade de sal éle da-
rd4 ao animal uma resisténcia maior as doencas, as infeccoes.
E’ por isso que o gado sem sal adoece mais, é mais fraco, tem
menor resisténcia ao carrapato e ao berne.

Conhece-se com facilidade gquando os animais recebem sal
suficiente : os pélos, as unhas, os chifres, estdo luzidios, mais
brilhantes, mais fortes, provando satude, portanto.

Havendo sal na racfo o gado é menos atacado pelos ver-
mes que nio podem viver quando a digestdo se faz com sali-
va mais salgada.
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As vacas leiteiras porque se alimentam melhor, ddo mais
leite e tém boa aparéncia, mostram boa saude. Os bois de
carro, comendo sal sdo mais sadios e mais dispostos ao traba-
Iho cansando-se menos. Os touros trabalham melhor e com
mais resultados positivos, mantendo-se fortes por mais tempo.

Na digestdo dos fenos e capins ha necessidade de uma
certa quantidade de sal para que a enorme quahtidade de f0-
lhas e fibras possa ser aproveitada gquando digerida e “remoi-
da”, porque faltando o sal, o organismo animal néo pode a-
proveitar os alimentos que recebe.

Enfim, todo animal elimina necessariamente pela urina,
pelo suor, pelas fezes, uma quantidade de sal e que no seu or-
ganismo teve apenas acdo de presenca, isto 6, passou pelo a-
nimal “trabalhando” internamente, para ser depois elimina-
do. Nesta funcéo, muito importante, é que o sal se torna im-
prescidivel, porque os 6rgios ndo funcionariam sem eéle,

Dé sempre um pouco de sal aos seus animais. Tenha sal
na fazenda para nfo interromper o fornecimento continua-
do. E’ preferivel pouco sempre a muito uma vez por outra.
Por isso nfo esqueca : dar sal aos animais custa dinheiro, mas
nao dando sal o prejuizo é muito maior.

EMPREGOS DO SAL NA INDUSTRIA CASEIRA

Amaury H. da Silveira
Eng. Agrénomo,
Do Servico de Informacio Agricola

Além das intmeras aplicacdes do sal na cozinha, como
condimento em todas as preparacoes culinarias, éle désempe-
nha papel de reldvo no preparo das conservas caseiras.

Nas conservas de hortalicas, isto é, de verduras e legumes,
o sal é adicionado no tedr de 19% no suco de tomate, na massa
de tomate e no “catsup”. No “petit-pois” juntam-se 1 a 2% de
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sal, subindo para 2 a 2,5% no palmito enlatado e atingindo a
5% no molho inglés, produto mais condimentado,

Na classe dos picles, que constituem produtos dos mais im-
portantes na industrializacao de hortali¢as, a pequena guanti-
dade do sal permite uma fermentagéo bacteriana, tal como a-
contece no chucrute e nas azeitonas. Nestes produtos, os 2 a
5% de sal adicionados bProvocam uma fermentacao latica, a
mesma fermentacio do leite, transformando os acucares pre-
sentes nas couves e na oliva em acido latico. E quando se abre
uma lata de azeitonas é preciso usar dgua com sal para guar-
da-las porque do contrario elas se estragam e se tornam vene-
nosas. Ainda o nabo e a alface podem ser preparados como o
chucrute, isto é, com bequena quantidade de sal, sofrendo fer-
mentacho latica.

Quando a percentagem de sal é muito grande, elevando-se
a 20%, na salga a séco do milho, ervilha e feijao, ndo se proces-
sa a fermentacio.

As solugdes de 4gua e sal sAo conhecidas por salmoura e o
processo de salmouragem é também aplicado as hortalicas. As-
sim, em salmoura fraca de 5%, acrescida de vinagre, prepa-
ram-se beterraba, cenora, couve-flor, nabo, etc. E em salmou-
ra de 15% com vinagre, ervilha em vagem, cebola, quiabo in-
teiro, couve-flor e pimentéo.

Do expoOsto, conclui-se que o sal desempenha papel im-
portante nas conservas de hortalicas.

Na pequena industria das carnes, peixes e derivados, nio
€ o sal de menor valia. A acio antissética e inofensiva do sal
de cozinha permite a conservacéo pela salga, processo simples,
aplicavel na fazenda, exigindo pequeno material.

A salga serve também como processo preliminar a outros
usados na conservacio de carnes, como sejam a dessecacdo e a
defumat;é,o. Também aqui a salga pode ser séea ou amida (sal-
mouragem). A salga séca & um método 6timo para peixes e a
salmouragem requer menos pratica que o processo anterior,
que, no entanto, se recomenda mais para os climas quentes.
No preparo caseiro de linguiga, morcela e paio, o sal é o con-
dimento obrigatério cuja quantidade a juntar varia de 1 a 59,.
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Finalmente, ainda podemos citar o emprégo do sal na
manteiga e no queijo, produtos que, todavia, tém maior cota-
¢a0 quando a quantidade de sal é minima.

NOTA : Os interessados no preparo caseiro de picles, chucrute
e demais conservas de hortalicas, bem como de lin-
guica, morcela e outras conservas de carnes podem
solicitar instrucdes ao Servico de Informacéo Agricola,
Ministério da Agricultura, Rio de Janeiro.

PROGRAMAS DE RADIO PARA 0S AGRICULTORES

Ampliando um plano de trabalho iniciado em 16 de junho
de 1946, o Servico de Informacio Agricola matem, atualmen-
te, nas emissoras da Capital Federal, os seguintes programas
de radio para os agricultores : “Hora do Ministério da Agricul-
tura”, Radio Tamoio, a0s domingos, de 18 as 18,30 horas ;
“Terra Brasileira”, Radio Ministério da Educacio e Saude, as
segundas e quartas-feiras, de 18,30 as 19 horas; a audicio das
segundas feiras, dedicadas as fazendeiras, professoras rurais e
donas de casa, é retransmitida em gravacéo, as quintas feiras,
de 10,30 as 11 horas; “O Pequeno Lavrador”, na mesma emis-
sora, &s sextas feiras, de 17,30 as 18 horas; e a “Hora do Agricul-
tor”, Radio Tamolo, as tercas feiras, de 7.45 as 8 horas da ma-
nhi, e sabados de 19,15 as 19,30 horas. ‘

Através désses programas, o S. I. A. presta assisténcia té-
cnica aos agricultores de todo o pais, orienta-os sébre os ser-
vicos do Ministério da Agricultura, divulga informacdes, no-
tas e noticias de interesse geral, referentes 4 economia rural,
e ainda atende as consultas dos ouvintes, aos quais solicita su-
gestées para o melhoramento dos seus programas de radiodi-
fuséo rural.
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COMO OBTER O GADO TIPO FRIGORIiFICO

Armando Chieffi - Médico-Veteringrio

Tem-se notado, ultimamente, entre os criadores, certa in-
sisténcia em discutir qual o verdadeiro tipo de gado para o cor-
te, visando o tipo frigorifico. E, como sempre acontece, entre
0s afeicoados desta ou daquela raga, nao poucas vezes interés-
Ses particulares sdo postos em jogo, a ponto de estabelecer
polémica.

E necessario dar orientacio para que o problema seja en-
carado sem preferéncias Sem preocupacao de agradar a éste
ou aquele grupo, visando apenas colocar o problema em seus
devidos termos, sob o ponto de vista técnico.

Uma grande verdade é preciso que se diga. A selecdo, ba-
seada na escolha do mais produtivo e econdmico, associada &
alimentacéo, é a base sobre a qual se deve apolar qualquer ten-
tativa na obten¢o do gado de corte para o Brasil Central. E,
desde gue a selecdo seja levada em conta, quer pelb cruza-
mento, quer pela criacio de animais “puros” de racas zebui-
nas ou nacionais, o fim sera alcangado. O que varia é o tempo
necessario para alcancar aquéle objetivo. Assim, o método zoo-
técnico de reproduciio que mais rapidamente permite alcancar
o tipo desejado é o cruzamento, e baseado nesses principios
foram formados os tipos de gado da zona tropical. Neles, o ga-
do naclonal forneceu a rusticidade e o lastro; o europeu, a qua-
lidade e a precocidade; o zebt, a resisténcia ao meio, permi-
tindo vida despreocupada e melhor aproveitamento de forra-
gens pobres em principios nutritivos. Foi assim que se forma-
ram as racas Santa Gertrudis, Filamin, Beef Master, Bangus,
ete.

O cruzamento, outras vezes, & feito dentro das préprias
racas zebuinas, sem introducio de sangue ex6tico. B o que se
faz no Rancho Hudgins, nos Estados Unidos; é o que foi feito,
em nosso pais, ao se formar o Indubrasil.

Mas, a obtencdo do gado tipo frigorifico interessaria ao
criador que seleciona o gado zebu? Provavelmente n#o. Ele
prefere comprar boladas em zonas mais distantes, engorda-las,
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enviando-as mais tarde, aos matadouros. Quase todo o criador
de puro sangue é selecionador, pois sua preucupacao nao €
criar novilhos para o corte e sim selecionar o Gir, o Nelore,
0 Guzera, o Indubrasil.

Contudo, o seu papel na economia nacional é de impor-
tancia capital. O pais necessita desses criadores, porque nio
ha duvida que o zebl & o gado do momento, compativel com
as nossas possibilidades de criagio que sdo escassas, e com as
idéias atuais, que ainda n#o evoluiram convenientemente. Ris-
ses criadores nfdo se devem preocupar com as discussfes sobre
o valor e qualidade da carne de seus animais. Esses problemas
s80 técnicos e pelos técnicos devem ser resolvidos. O Brasil es-
pera deles malor ntmero possivel de reprodutores bem se-
lecionados, bem conformados para a producio de carne, por-
que seu “sangue” € indispensavel para fornecer o gado tipo
frigorifico.

Sera negar a realidade fria dos algarismos dizer que o
zebll nao influiu no melhoramento de nossa pecudria de corte.
Al estdo os dados de matadourgs, revelando rendimentos pré
prios a novilhos de pura raca de carne e indicando idade de
matanca cuja comparacdo com a que se verificava ha alguns
anos causa espanto e admiracio.

Os estudos modernos provardo que, ap6s os criadores te-
rem evoluido em seus conhecimentos, havera possibilidade de
melhorar mais o novilho de carne do Brasil Central. Os resul-
tados hoje obtidos sdo animadores, porém, em futuro breve,
serdo espantosos. Quando as nogdes basicas sobre selecéo, hi-
giene, alimentacdo, forem melhor compreendidas, nessas boia-
das ji selecionadas para a producédo de carne, com forte dose
de sangue zebu, poderdo ser lancados reprodutores de racas
européias, ingleses e franceses, de alta linhagem para o corte,
e especializados em fornecer carne de primeira qualidade. Hs-
ses reprodutores, atendidos convenientemente, poderéo forne-
cer, pela inseminacdo artificial, sémen as vacas criadas ex-
tensivamente. Os bezerros mesticos, pelas qualidades retiradas
das progenitoras, de boa conformacio e precocidads, pelo va-
lor de seu progenitor, fornccerdo novilhos ainda mais preco-
ces, ainda mais produtivos.
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- A CULTURA DA CENOURA
Shisuto José Muraiama - Eng. Agrénomo

A maior riqueza do trecho que vai de Pindamonhangaba
a Campos de Jord&o, em Sio Paulo, é a cenoura. Nessa zona
acidentada, existem alqueires e alquéires dessa cultura e todo
produto é canalizado para o mercado da Capital Federal, A=
queles morros e aquelas serras, outrora verdejantes de flores-
tas, sdo hoje ocupados por cenouras. ‘

Né&o s6 ai mas também em todo o Vale do Paraiba a0 lado
dos extensos tomatais, a cenoura ocupa um lugar importante
no movimento econoémico da regifo, fato que pde em relévo a
importancia que assume essa hortalica.

Seu consumo é certo entre os adultos. Mas é na infincia
que ela adquire uma transcedental importéancia. Em forma de
Sucos, a4 cenoura € absorvida pela crianca brasileira em quan-
tidade que talvez supere aquela consumida pelos adultos.

A cultura da cenoura j& exige certas condicBes especiais
para que produza o resultado esperado. Por exemplo: o prepa-

ro da terra. Aqui, o revolvimento do solo deve ser o mais per-
feito e profundo possivel. Compreende-se . perfeitamente isso
a0 se observar a maneira pela qual a cenoura desenvolve no
chéo: em forma de pifo, num comprimento de um palmo ou
mais. Um solo mal preparado produz cenouras feias, tortas e
irregulares. Também o uso de estérco de curral adquire grande
importancia nessa cultura, pois, quanto mais f6fa a terra,
melhor.

A semeadura é feita em local definitivo, em linhas distan-
ciadas de 30. centimetros. Deve-se colocar, mais ou menos,
duas gramas em cada metro linear. Com duas ou trés folhi-
nhas deve-se .fazer o desbaste, deixando um espago de 8 a 10
cms. entre duas plantinhas.

A adubacéo consiste em uso 1m0derado de estérco de cur-
ral e algumas gramas de superfosfato (50 a 80 gramas por me-
tro linear).

Ha muitas variedades para se escolher mas a pratica nos
ensinou que o publico prefere mais as do tipo médio. Assim,
devemos escolher entre as seguintes: Red Cored Chantenay,
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H. Long Danvers e o Meio Comprido de Nantes. Sendo Meio
Comprido, as cenouras sdo facilmente arrancadas.

A cenoura pode ser semeada durante todos os meses do
ano. De preferéncia, no inverno. O solo deve ser de baixada,
varzeana, profundo, rico em matéria organica, bem drenada e,
se possivel, com irrigacdo. A colheita se processa dentro de 100
dias apés a semeadura.

Quanto mais tenra, mais saborosa é. Sendo assim, deve ser
colhida antes de seu completo desenvolvimento.

A CULTURA DA COUVE BROCOLX

Shisuto José Muraiama
Eng. Agronomo

Todos n6s sabemos da popularidade que gosa a couve-flor
entre o povo. Mas, em gosto, em quitudes culindrias, a couve
brécoli ndo lhe fica atras. Sua situacéo de inferioridade é mais
devdo & pouca resisténcia ao transporte do que por outro mo-
tivo. Todavia, quem explora essa cultura nas proximidades das
grandes cidades néo tem queixa dos seus resultados. Ela da,
realmente, muitos lucros, de vez que nio é exigente, € mais
facil que a da couve flor e sal menos cara. Suas sementes sdo
facilmente encontradas nas melhores casas do ramo e custam
infinitamente menos que a couve-flor. Esta, atualmente, cus-
ta a bagatela de 1.600 cruzeiros o quilo, enquanto a brécoll es-
t4 valendo apenas 300 cruzeiros. A questdo, nessa cultura, se
resume numa 86 : produzir. Consumidor existe e sempre. Seu
preco no mercado néo sofre oscilacGes téo violentas como as
que se verificam com a couve-flor.

Quanto & variedade néo existe dificuldade na sua esco-
lha. Ou planta-se' a Brocoli Verde ou a nova variedade, des-
coberta e selecionada pelo Instituto Agrondomico de Campi-
nas: a “Jundiai”. A primeira € a comum, muito boa, rastica,
mais ou menos precoce, iniciando sua colheita aos 90 dias de
idade. A segunda, de d.escobe;ta recente, ¢ mas tarda, mais rus-
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tica, mais produtiva, pois da até 3 colheitas. A cabeca formada
€ maior, mais compacta, assim como 0s botbes secundarios.
Suas sementes, logo depois de melhor apuradas, serdo distri-
buidas ao publico, por aquele Instituto.

A melhor época da semeadura é abril e maio. As distan-
cias de plantio devem ser de 0,30 x 0,60. Nossas medidas, num
hectare cabem 20 mil mudas. Para ésse numero de plantas sao
brecisos 200 gramas de sementes. Terras varzeanas, bem dre-
nadas, fofas, ricas em humus sio as melhores. Como adubagao
usaremos 2 a 3 quilos de estérco de curral ou 400 grs. de torta,
mais 80 grs. de superfosfato, por cova. Na cultura de brécoli,
néao ha o problema de moléstias.

O tunico defeito é, como j4 frisamos, a sua fraca resistén-
cla ao transporte. Qualquer choque tém o dom de estragar os
magos, diminuindo seu valor comercial.
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