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INTRODUGCAO

Do beneficiamento do arroz para o consumo humano re-
sulta um subproduto constituido pelos revestimentos dos grios
depois de descascados, dos germes e certa quantidade de ami-
do, conhecido comumente como farelinho de arroz. E’ &le pro-
duzido na proporcdo aproximada de 139, do péso total dos
gréos, segundo EWING (1951), donde se infere a grande im-
portancia do seu aproveitamento econdmico nas regibes rizi-
colas.

O farelinho de arroz é considerado um otimo ingrediente
para ragbes destinadas as aves, embora, entre nés grande par-
te da sua nroducéo Se destine & alimentacdo dos porcos, prin-
cipalmente aquela proveniente das intumeras maquinas de be-
neficiar localizadas em todo o Estado, em regifes nas quais a
producédo total ndo é muito grande.

O farelinho de arroz tem elevado valor nutritive, sendo
otima fonte de manganés e vitaminas do grupo B. Lamenta-
velmente, na maioria dos casos, os magquinistas sem escrupulo
costumam .dicionar ao farelinho de arroz quantidades varia-
veis de cascas de arroz moidas, diminuindo, assim, conside-
ravelmente, seu valor alimenticio. As cascas encerram grande
quantidade de celulose e silica, inaproveitiveis tanto pelos
porcos com> pelas aves, podendo nestas produzir irritacdes da
mucosa intestinal, conforme TORRES (1949). J4 nos grandes
centros produtores, estando o comércio e beneficiamento de
arroz centralizado nas méos de poucas firmas industriais de
grande poder econdémico e renome, a producdo de farelinho de
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arroz se encaminha em grande parte para fabricas de ractes
para animiis que exigem um produto puro, isento de cascas.

Em virtude de ser o farelinho de arroz um subproduto ri-
co em matdrias graxas e, sendo atualmente elevado o valor das
matérias graxas em geral, especialmente os 6leos comestiveis,
nos grandes centros produtores estio se originando industrias
destinadas & sua extracdo. Existem, assim, industrias ja orga-
nizadas produzindo 6leo de arroz, no Rio Grande do Sul e em
S0 Paulo. Da extracdo resulta um novo subproduto, o fareli-
nho de arroz desengordurado.

Entre outros fatores limitantes do emprégo do farelinho
de arroz nss racbes para aves, sobressai exatamente seu alto
teor em graxas, o qual o torna de dificil conservacao, for¢cando
seu emprégo imediato apés a producédo. E’ éle um produto que
ranga facilmente, podendo seu emprégo, nessas condi¢les, tra-
zer consideraveis danos, seja pela diminuicdo do seu valor ali-
menticio, aspecialmente vitaminico, seja pela possibilidade de
ocasionar nas aves a moléstia denominada encefalomalacia
nutricional, tipica da avitaminose E. Também, na alimentacéo
dos porcos, atribui-se ao elevado teor de gorduras do farelinho
de arroz, a producdo de carcacas com toicinho mole conforme
ensina MORRISSON (1956).

Néo encontramos na literatura relativa a nutricio das a-
ves referéncias ao emprégo do farelinho de arroz desengordu-
rado. O prasente trabalho tem por fim um estudo preliminar
do seu emprégo na alimentacio dos pintos.

MATERIAL E METODO

Oito lotes compostos de vinte e dois pintos cada um, com
trés dias dc idade, da raca New Hamphire, de ambos os sexos,
originarios da Granja Avip — Avicola e Industrial Piracicaba
S. A, foram sorteados por igual ntimero de compartimentos de
bateria aquecida a eletricidade, recebendo como alimento, dois
a dois, as teguintes racdes : testemunha (Lotes 1 e 1A); com
5% de far=iinho de arroz desengordurado em Substituicdo a
outro tanto de farelinho de trigo (Lotes 2 e 2A); com 109 de
farelinho de arroz desengordurado em substituicio a igual
quantidade de farelinho de trigo (Lotes 3 e 3A): e com 159, de
farelinho de arroz desengordurado, substituindo totalmente o
farelinho de trigo (Lotes 4 e 4A). Com o fim de obter dados
sObre o aproveitamento das racdes, foram anotados, também
0s consumaos semanais de cada lote.
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O farelinho de arroz desengordurado foi analisado no la-
boratério da 2a. Cadeira — Quimica Agricola, da Escola Supe-
rior de Agricultura “Luiz de Queiroz”. O resultado desta ané-
lise se encontra na segunda coluna do quadro I.

As racoes foram feitas na fabrica da Société des Sucreries
Brésiliennes - Induastrias Anexas, com matérias primas de seus
depositos. Sus composicdo se encontra no quadro II e sua ana-
lise calculada no quadro III. Para calculo foram empregados os
dados das Tabelas de Quantidades, do trabalho ‘“Matérias pri-
mas para iac6es das aves” do primeiro autor (1961), néo pu-
blicado.

Na andalise estatistica dos resultados foram empregados 0S
métodos aconselhados por SNEDECOR (1956).

RESULTADOS

No quadro IV se encontram as médias de péso de cada lote,
obtidas em cada pesagem. No quadro V se encontram os acrés-
cimos semanais de péso, bem como o0s acréscimos totais ao en-
cerrar-se o experimento. No quadro VI se encontram os con-
sumos semanais de racao relativos as segunda e terceira se-
manas do experimento, ndo constando aquéles relativos a pri-
meira e quarta semanas, por deficiéncias materiais indepen-
dentes da nossa vontade. Finalmente, no quadro VII, se encon-
tra um resumo contendo: péso médio final, 9 de aumento de
péso, péso final relativo e mortalidade, em cada tratamento.

A analise da variancia revelou néo haver diferenca estatis-
ticamente significante entre os tratamentos ao nivel de 5%
de probabiiidade (P — 5%).

N&ao houve mortalidade em nenhum dos tratamentos.

Os indices de conversido das racdes, calculados sOmente
com relacdy as segunda e terceira semanas foram os seguin-
tes :

Tratamento T — 245
Tratamento 1 — 2.26
Tratamento 2 -— 2.15
Tratamento 3 — 134
DISCUSSAO

: Conforme se infere das analises do farelinho de trigo e d
farelo de arroz desengordurado (quadro I), éste ultimo, além
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de ser um produto mais séco, é mais rico em proteinas, ma-
térias fibrosas e matéria mineral é mais pobre em matérias
graxas e extrativos néo nitrogenados. Embora nao se tenha
determinado o valor energético do farelinho de arroz desen-
gordurado, éle devera ser mais baixo que o do farelinho de
trigo. Com relacdo ao seu conteudo vitaminico, ndo encon-
tramos dadons analiticos. Deve-se esperar, contudo, uma eleva
c¢ao do seu teor de vitaminas hidrosolaveis, bem como um abai
xamento do seu teor de vitaminas liposoluveis, em relacido ao
farelo de arroz ndo desengordurado, pois, no processo de extra-
cdo da matéria graxa se empregam solventes desta.

Comparando-se as analises calculadas das ragdes empre -
gadas no experimento (quadro III), verifica-se que, & medida
que se elevam as quantidades de farelinho de arroz desengor-
durado em detrimento do farelinho de trigo, se elevam os teo-
res de proteinas, fibras, matéria mineral cdlcio e fésforo, me-
tionina glicina, lisina, tirosina e treonina; ao mesmo tem-
po baixam os teores de matérias graxas, extrativos nédo azota-
dos, arginina, histidina, isoleucina e fenilalanina. As diferen-
¢as para mais e para menos sdo, contudo, bastante pequenas.
Com relacdo as vitaminas, das liposoliiveis s6 se sabe existir no
farelinho de arroz, a Vitamina A, em pequena quantidade, sen-
do de supor que nas ragfes com farelinho de arroz desengordu-
rado, seu teor seja ligeiramente inferior.

Tendo e¢m vista as exigéncias nutritivas dos pintos duran-
te 0 experimento, tanto as ra¢des com farelinho de trigo como
as com farelinho de arroz desengordurado sio perfeitamen:e
satisfatérias, pois se enquadram dentro dos padrdes estabeleci-
dos. Ha, apenas uma pequena deficiéncia de metionina que so
reduz um pouco nas racdes com farelinho de arroz desengordu-
rado. Convem notar, entretanto que nao existindo na analise
do farelinh> de arroz desengordurado empregado (quadro I.
segunda coluna) dados relativos aos aminoacidos, valemo-nos
dequeles constantes em andlise de produto similar norteame-
ricano que se revelou com um teor de proteina bem mais baixo;
assim, enquanto o produto empregado por nés acusou 199 de
proteina bruta; o norteamericano continha apenas 149,. Nes
tas circunsvancias é de se esperar que ¢ primeiro seja também
mais rico de metionina, corrigindo mais perfeitamente a defi-
ciéncia existente na racéo com-farelinho de trigo.

Considerando-se tudo o que foi dito com relacdo & compo-
sicdo das racdes empregadas, ndo seria de estranhar que a
substituicdn do farelinho de trigo® pelo farelinho' de arroz de-
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sengordurado, ndo afetasse o desenvolvimento dos pintos. De
fato, um exame dos dados contidos nos quadros IV e V no:
mostra e a andalise estatistica confirma que nao houve qual-
quer prejuizc. Verifica-se mesmo uma tendéncia para melhc”
especialmente quando se utilizou uma mistura de 5% de fare-
linho de trigo e 109 de farelinho de arroz desengordurado. Es-
ta tendéncia poderia ser explicada tanto pela correcdo do teor
de metionina como pela presenca no farelo de arroz desengor-
durado do “rice factor”, citado por EWING (1951). O melhor
resultado obtido quando nao se eliminou totalmente o fareli-
nho de trigo talvez se deva a um melhor equilibrio da rac¢éo,
resultante aa combinacido das qualidades de ambos o0s pro:
tos.

Novos rxperimentos deverdo ser feitos para confirmacao
dos resultados obtidos, bem como abrangendo aves em outros
estagios, esvecialmente poedeiras e reprodutoras cujo volume
de consumo de racdo é muifto maior e, portanto, de maior im-
portancia econfmica.

CONCLUSOES

Em conclusdo, nas condicBes em que se realizou o experi-
mento :

1 — Einbora a analise estatistica dos resultados néo reve-
lasse significdncia, o farelinho de arroz desengordurado subs-
tituiu aparetemente com vantagem o farelinho de trigo, com
relacdo ao crescimento dos pintos.

2 — A vantagem aparente da substituicio se acentuou
quando a proporcido no total da racio foi de 59 de farelinho
de trigo e 109, de farelinho de arroz desengordurado.

3 — Os indices de conversdo, aparentemente foram supe-
riores nas “acdes contendo farelinho de arroz desengordurado.
Foram decididamente superiores quando a substituicdo foi to-
tal.

4 — A mortalidade néo foi afetada, sendo nula em todos
tratamentos.

5 — Os resultados do experimento, em virtude da sua im-
portancia econdmica deverdo ser confirmados mediante no-
vos experimentos, especialmente com poedeiras e reprodutoras.
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QUADRO I — Analise dos farelinhos de trigo e de arroz

desengordurado

Farelinho de Farglrlﬂ)go ge

trigo desengordurado
Umidade 10 00% 7.88%
Proteinas 16.00% 19.109,
Matérias graxas 5 009 1.53%,
Matéria fibross, 8.00%, 12.749,
Matéria mineral 5.009% 10.779,
Ext. ndo nitrogenados 60.009%, 47,989,
Calcio (Ca) 0.089, 0.119,
Fosforo (P) 0.939%, 0.989,
Relacado Calcin/Fésforo 1:11,62 1:8,90
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QUADRO IV — Pescs meédios individuais

Tratamentos Lotes 1.a 2a 3a 4a S.a
Pesapem | Pesagem Pesagem Pesagem Pesagem
T : | |
1 ! 45.9 79.8 | 148.8 219.5 | 297.3
LR 1A | 47.0 85.0 | 1472 231.1 | 297.3
1 2 45.9 814 | 1393 ‘ 228.4 | 308.6
2A 46.6 85.0 | 151.1 243.9 | 347.3
2 3 46.8 86.4 | 156.3 ‘ 240.0 | 343.6
3A 46_.8_ 829 | 1511 253.4 | 360.9 8
3 4 | 47.0 78.9 | 150.0 ‘ 2452 | 315.0
4A | 46.6 81.1 | 146.8 239.1 | 3473
| 1 |
QUADRO ¥ — Acréscimos de pesos médios semanais e totais
(gr)
Tratamentos Lotes ta e 2 HE Totais
Semana | Semana | Semana | Semana
= e Ll
1 33.9 69.0 | 70.7 T | 2513
1A 37.9 62.2 1_. 83.9 66.1 : 1_ _250._1
1 | 2 35.5 | 579 | 895 l 80.2 l 263.1
2A 38.4 ¢ 76.1 | 928 103.4 310.7
2 ‘ 3 39.5 J 69.9 ‘ 83.7 ‘ 103.6 | 296.7
2A 36.1 _ 68.1 | 102.3 ! 107.5 | 414.0
3 4 31.8 71.1 | 95.2 69.8 | 267.9
4 A 34.5 65,7 | 923 108.2 ‘ 300.7
| I
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QUADRO VI — Consumo de racio

(gr)
Tratamentos Lotes 2a 3a Soma |
Semana Semana
T 1 3000 4 900 7900
l 1A 3050 ‘ 4 500 7550
1 2 ’ 2 820 ’ 4700 7520
2A | 3080 4 650 7730
2 I 3 | 3 120 ’ 4 650 7770
3A | 2980 4 600 7580
3 4 1110 1 3 250 | 4 360
4 A 1800 3450 | 5250

QUADRO VII — Resumo dos resultados

Péso médio final (gr) 297 | 329 | 352 | 331
% de aumento 545 | 613 | 665 | 617
Péso final relativo 100 | 110 | 118 | 111

Mortalidade 0 0 0 0




