PELAS REVISTAS E JORNAES

F. FERRINE F LIMONE VALLA — Valor comparativo dos di-
versos alimentos proteicos para o crescimento, Comptes
rendus de I’Academie des Siences, Paris 1933, tome, 196,
0.0 4, in Revue Internationale d'Agriculture, no 9, 1933

— Rome.

Apesar do numero consideravel de pesquisas feitas até
hoje a este respeito, ndo se pode ainda attribuir a cada uma
das substancias proteicas um coefficiente caracteristico.

Os autores voltaram a estudar o assumpto com intuito de
determinar a qualidade das protcinas que contem cada um dos
18 alimentos escolhidos e serviram-se nas suas experiencias de
leitdes pesando 15 Kgrs. cada um.

O ensaio comprehendia 3 periodos differentes de uma se-
mana durante os quaes se distribuia uma alimentagdo rica em
glucides (150 calorias), em saes e em vilaminas, mas sempre
com. a mesma qualidade de azoto. Os periodos differencavam-se
tao somente pela naturesa do elemento azotado : leite desnata-
do no primeiro e terceiro periodos e uma das substancias a

esludar no segundo.
Os autores assim procedendo calcularam : 1) o coefficiente

de digestibilidade (N absorvido /N ingerido x 100, 2) o coeffi-
ciente de reten¢do ( N retido / N absorvido x 100), 3) o coef-
ficiente de utilisagdo pratlca (N retido / N ingerido x 100.
Todos os resultados sdo reunidos n’um quadro, e permit-
tem firar as seguintes conclusdes entre as mais importantes.

1) A acquisi¢do e o emprego de um alimento proteico pa-~

ra criagdo deve basear-se sobre a proporgao de proieinas que
o organismo animal estd em condi¢des de ulilisar para a for-
macdo de seus tecidos. A utilisagio do azolo pode variar na
propor¢ao de 1 a 3, <

2) A mistura de leite desnatado e amido (mandioca por
exemplo) addicionada de substancias mineraes e vitaminas ne-
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cessarias constitue o regime alimentar de crescimento por ex-
cellencia.

3) Entre os alimentos proteicos, as albuminas totaes do
feile e a caseina, fornecem os melhores resultados. Entre os ce-
reaes, a cevada apresenta certa superioridade accentuada; o tri-
go é inferior (mediocre). As proteinas da farinha integral de
trigo (farinha de Graham) sdao muito superiores ds contidas na
farinha de fraca ©/o de extracgdo. A digestibilidade menor da
farinha de Graham em comparagdo com a farinha de luxo, cau-
sada pela maior quantidade de substancias inertes, estd muito
longe de conirabalancear as vantagens que lhe confere a uli-
lisacio melhor de suas proteinas no metabolismo intimo. As
farinhas de Juxo possuem a efficacia nutritiva a mais fraca.

4) Assim como os cereaes, as leguminosas tambem apre-
sentam variagdes sensiveis nos coefficientes de retengdo e de
utllisagdo pratica do azoto. Entre os productos desta categoria
que merecem ser tomados em consideragdo merncionaremos as
farinhas de soja e de amendoim, cujas proteinas exercem sobre
o crescimento uma acgdo igual & da farinha integral de trigo.

DR. G. S. WILSON — A classificagdo do leite nos Estado Uni-
dos. Bulletin trim:striel de I'Organisation d’Hygiene de la
Soci¢té des Nations, val. I, n.0 4 Decembre 1932, in le
lait n.o 126, Junho de 1933,

Relatorio escripto pelo autor apds uma viagem de estudos
feita nos Estados Unidos sob auspicios da organisacdo de Hy-
giene da Sociedade das nagdes. E’ um estudo critico que inte-
ressa especialmente os que se tem dedicado ao problema de
controle do leite.

a) Historico e evolugdo do controle do leite

A cidade de Boston parece ter sido uma das primeiras
a se interessar pela producgdo de leite sio Com effeito, ja
em 1859, dispunha de um inspector de leite e desde 1864 pro-
hibia a venda de leite de vaccas doentes. O movimento em
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favor do leite sadio parece ter comegado realmente a partir de
1890, quando o Dr. H. Coit levou a Sociedade de Medicina de
Nova Jersey a constituir uma commissio encarregada de estudar a
relagdo existente entre o leite e as doengas, bem como a intro-
duzir uma legislagdo mais official sobre o leite. E’ essa, pode se
dizer, a origem das commissdes medicas do leite, que tanto con-
tribuiram para se langar no mercado o leite ‘‘certificado” (cer-
tified milk).

O leite certificado & alli produzido sob o patrocinio das
commissdes medicas do leite, que asseguram a confianga depo-
sitada no productor. As commissGes de leite sio constituidas
pelas sociedades de medicina municipaes ou regionaes, cabendo-
lhes a orientagdo dos servigos de fiscalisagio sanitaria do leite
destinado ao abastecimento das respectivas cidades. Sdo mais
que corporacdes consultivas. Ellas designam o inspector sani-
tario, o veterinario, o medico e um ou varios chimicos incumbi-
dos da fiscalisagdo. Sdo inspeccionados uma vez por mez, pelo
menos todas as leiterias da cidade, bem como os servigos nas
granjas leiteiras, cujas vaccas devem possuir obrigatoriamente
as suas fichas. Sio eliminadas as vaccas affectadas de mammite;
do pessoal empregado na ordenha e manipulagio do leite serdo
affastadas as pessoas cujo exame da garganta ou nariz accusar
a presenca de bacillos da dyphteria e estreptococcos hemolyticos.
Serdo affastadas tambem as pessoas portadoras de germes do
typho. O leite deve ser filtrado e resfriado 4 temperatura de
10° ¢. o engarrafamento é feito in loco. Ao menos uma vez
por semana, do leite posto 4 venda se tomam amosiras, para o
exame chimico e bacteriologico. O leite certificado deve ter o
minimo de 390 em materia gorda e a media de 4 9/o, ndo pos-
suindo mais de 10.000 bacterias por centimentro cubico. Re-
commenda-se o seu exame frequente para a determinagio da
presenga de estreptococcos epidemicos (Davis) e do coli. bacillo.

Exhibiam em 1931 nos Estados Unidos cerca de 180 gran-
jas produzindo leite certificado. O preco de varejo era de 25 a
30 centavos pelo quarto (900 grs). d

A producgio de leite certificado, diz o professor Wilson,
apresenta ainda algumas falhas, pois aqui ndo tem sido levado
na devida consideracio o facto de ser a technica muito mais
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importante do que a apparelhagem industrial. Em certas re-
gides, o controle costuma ser bastante descuidado, donde a ne-
cessidade do Bureau do leite do Estado de Nova York, por
exemplo, exercer vigilancia sobre a actividade das commissdes
medicas locaees.

Qutra critica commumente formulada contra o leite certi-
ficado se relaciona com a obrigacio que existe de ser este leite
vendido crid, a isso se attribuindo certos casos de molestias de
origem lactea entre os consumidores de tal producto. Essa exi-
gencia parece, pois, ser um erro. Qualquer que seja o cuidado
que cerque a-producgdo do leite, existe sempre o perigo de
uma contaminagio por organismos pathogenicos provenientes
das vaccas, dos trabalhadores, do estabulo, etc. Numerosos con-
sumidores deixam de beber o leite crii, preferindo um “leite
certificado” pasteurisado que, ndo somente serd entao de ex-
cellente qualidade, como tambem nio propagard molestias. Em
certas cidades, como Boston’e Birmingham, por exemplo, a des-
peito dos regulamentos das associagdes americanas das com-
missdes medicas, uma parte do leite certificado, é pasteurisada.

Na pratica, considerando-se que esse producto se destina
4 alimentagido das criangas e que os medicos pediatras dos Es-
tados Unidos recommendam, em regra, a fervura do leite antes
de ser usado, verifica-se que ndo tem importancia, a exigencia
de ndo ser pasteurisado o leite certificado. Parece, todavia, tra-
tar-se de exigencia sem razdo de ser, visto que o leite da ca-
tegoria A (pasteurisado), do pre¢o de 15 a 19 centavos o
quarto, offerece maior seguranga do ponto de vista sanitario
que o leite certificado, ndo pasteurisado, que custa 25 a 30
centavos.

b Systema local de classificacdo (ow de licengas) — Nas ci-
dades e Estados que nido applicam os regulamentos federaes
sobre o leite, a multiplicidade de autoridades administrativas e
consultivas complica a situagio. Ha Estados onde a lei, muito
fragmentaria, ndo fixa mesmo os principios geraes do controle
sanitario do leite, 0 que cabe ds municipalidades.

Ha um systema de licenga segundo o qual ninguem péde
vender ou expor a4 venda leite ou creme (exceptuados o leite e o
creme destinados ao consumo local) sem ter obtido previamente
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uma autorisagio do funccionario sanitario. Gragas ao regime
das licengas, o Servigo de Hygiene possue um cadastro com-

pleto dos productores e das leitarias, conhecendo a quantidade
do leite que produzem e vendem, suas fontes de aprovisiara-

mento, a apparelhagem de cada teitaria, estado de sanidade do
gado e, frequentemente, tambem do pessoal das fazendas.

Quando a classificagdo official do leite foi introduzida,
era commum enoontrarem se, ao lado do “leite certificado’”, ou-
tras qualidades designadas por leite A, B, ou C, ou ainda co-
mo “leite controlado” e “leite commum”, cada um destas qua-
lidades podendo ser subdividida em duas categorias geraes:
leite cri e leite pasteurisado. A experiencia tem mostrado que:
logo que existe um suptema de classificacdo obrigatoria, segun-
do o qual todo leite deve apresentrr a eliqueta correspondente
4 sua categoria, as qualidades inferiores tendem a desapparecer,
4 medida que se faz a educagio do publico. Resulta d’ahi que
que nas grandes cidades o numero de qualidades do leite di-
minue progressivamente; A Tendencia geral é de se limitarem
essas qualidades a duas unicas. De um lado o “leite certificado”
ou leite de qualidade superior, vendido crii, outro lado, o leite
pasteurisado, que representa a maior parte da producgdo. Em

z

certas cidades, todo leite ndo pasteurisado € interdicto, porem
esses casos constituem excepgdes.

Sob o regime da “licenca’, a inspec¢io é levada effeito
¢ I

por muitas autoridades differentes, o que determina nio pou-
cos embaragos como movimeata de numeroso pessoal. Na pra-
tica, sendo mesmp inevitavais certos duplos empregos, chega a

accordos de cooperacdo, por exemplo, entre a municipalidade
e as emprezas de laclicinios, dividindo-se os encargos entre a-
quella e estas.

Por varias razdes, todo o trabalho de controle e de clas-
sificagdo do leite deveria ser effectuado por um organismo of-
ficial e ndo pelas proprias leitarias. Alis, esse principio é ado-
ptado por muitas cidades. Mas, em ajguns centros maiores, vis-

to como ndo é possivel sempre dispor de numero sufficiente de
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inspectores, sem necessartamente elevar sensivelmente os im-
postos, preferem deixar as leitarias uma parte dos trabalhos de
inspecgdo. E’ evidentemente perigoso deixar 4s instituicdes vi-
sadas pela fiscalisagdo legal a applicagio das disposigdes fis-
calisadoras. Por outro lado, ndo deixa de haver justificativa em
favor da designagio, pelas leitarias, de seus proprios inspecto-

s

res, como € evidente.
As analyses chimicas e bacteriologicas correntes sao ef-
fectuadas nos laboratorios do Estado e nos municipaes. As exi-

gencias na classificagdo das diversas qualidades de leite sdo em
conjuncto bastante elevadas.

Nos Estados Unidos, a pasteurisagio do leite toma um de-
senvolvimento consideravel. Definil-a como operagio compor-

tando a manutengdo do leite a uma temperatura de 61 a 632 C
durante 30 minutos, exige necessariamente sejam considerados
os interesses da hygiene e os do commercio, pois nao ha se-
nao uma pequena margem de seguranga. As autoridades ame-

ricanas de hygiene tomam em considera¢io e tendem cada vez
mais a concentrar sua attengdo sobre uma bda concepgdo e

sobre uma utilisagio efficaz das installagdes pasteurisadoras,

entendendo que desse modo serd mais facil obter-se um leite
sdo e bom, do que pela exigencia de determinada temperatura
de pasteurisagao.

O autor euamina, em seguida, o abastecimento de leite de
alguma cidades como Nova York, Chicago, Baltimore, Was-
hington, Boston, Montreal (canada). Procuraremos aqui fixar a-

penas alguns algarismos capazes de ferir a curiosidade dos
leitores.

A cidade de Nova York consome diariamente 3.150.000 li-
tros de leite, que provem de 7 Estados differentes e de 2 pro-
vincias canadenses, — Outario e Quebec. Metade, aproximada-
mente, desse leite é conduzida 4 cidade in natura, sendo pas-
teurisado nas 35 estacdes das differentes companhias. A outra
metade vem pasteurisada dos depositos do campo, expedida em
garrafas, quasi sempre em carros frigorificos.
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O quadro seguinte mostra como o aprovisionamento to-
tal se divide entre as diiferentes calegorias de leite e seus pre-
¢os de venda a retalho :

Prego por quart em centavos %/, do total consumide
Leite certificado (crii) 28-30 1.3 9/o
Qualidade A (pasteurisado) 18 18.
‘Qualidade B (pasteurisado) em garrafas 15 42.
Qualidade B (pasteurisado) “aberto” 10 38.
Leite dos estab. urbanos e pasteurisado — 0.7.

A quantidade de leite pasteurisado attinge, porfanto a
08,7 °/o sendo o consumo diario per capita de cerca de It 0,450.
Para Baltimore a propor¢do de leite pasteurisado attinge
98,59/0. Todo o leite deve provir de vaccas que tenham sido
submettidas 4 prova de tuberculinae deve ser entregue em gar-
rafas ou em caixas selladas; a venda sob medida. nos arma-

-zens, € prohibida. O consumo per capita e por dia é de 0,220

e as despesas annuaes de inspec¢do atlingem a cerca de 6 cen-
tavos por habitante.

Em Washington o nivel padronal do leite é extremamente
alevado. Admittem-se 3 qualidades: leite certificado, que repre-
sente 1 9/o do consumo total; leite cri representando tambem
10/o, e leite pasteurisado, 98 ©/o. Todo leite deve provir de re-
banhos tuberculinidados. A pasteurisacio é sempre effectuada
na cidade. y

Em Birmingham, no Estado de Alabama, o consumo do
leite crii representa 50 /o do total do applicado no abasteci-
mento da cidade. Isso é devido, em grande parte, ao facto de
numerosos productores morarem a menos de 115 milhas da cida-
de, entregando elles mesmos seu leite a freguezia. A outra me-
tade do leite, que provem de um raio de 100 a 115 milhas (160
a 250 km), é pasteurisada na cidade. Todo o leite crii deve ser
engarrafado na fazenda onde foi produzido. A venda sob me.
dida, na rua ou nos armazens é prohibida.

Em Chicago a pasteurisagdo foi introduzida desde 1908 e,
desde 1926, todo o leite ndo proveniente de rebanhos tuberculi-
sados € interdicto. No momento actual duas qualidades somente
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sio permittidas : o “leite certificado” que representa 0,5 °/o dg
consumo total e o leite ‘“Standard” pasleurisado, que corres-
ponde a 99.5 °/o desse consumo. Todo leite deve ser entregue
engarrafado ao consumidor, com excepgdo do que € entregue
nos hoteis e res'aurantes, o qual tem de ser mantido em reci-
piente especial, com agitador para assegurar a distribui¢ao uni-
forme do creme. A venda sob medida é interdicta.

Em Boston, o “leite certfiicado” crii representa 0,5 % do
consumo. O resto do leite consumido é pasteurisado.

Em Montreal (Canadd) o supremo de classificagdo foi in-
troduzido em 1926. O “leite certificado” representa cerca de
0,5°/0 do aprovisionamento total que attinge 290.000 a 320.000
litros diarios e provem do Ontario oriental e da provincia de
Quebec, na distancia de 160 kilometros. Onze inspectores, sen-
do 10 veterinarios, sio empregados nos districtos ruraes no ser-
vico de vigilancia nas fazendas e na preparagio e fichas. Os
regulamentos exigem que o leite de todas as qualidades pro-
venha de rebanhos tuberculinisados. Mas na pratica, essa pres-
cripcdo ndo ¢é inteiramente observada. O consumo diario per
capita é de cerca de 0,310.

c) O systema federal de classificagdo. Ao systema local de
classificacdo, ou systema de licengas, oppde-se o systema federal.

O servico de Hygiene publica do Governo Federal, re-
commenda aos Estados, condados e cidades a adopgdo de re-
gulamentos sobre o leite, afim de fomentar, fazendo appello uni-
camente 4 bda vontade, 4 unificagdo dos methodos de controle
do leite nos Estados Unidos”.

“O Servico de Hygiene publica é dependencia do Depar-
tamento das Finangas e, salvo certas attribui¢des de importan-
cia secundaria, ndo tem nenhum poder executivo no que diz
respeito ao controle do leite. Suas funcg¢les sdo puramente con-
sultivas e se limitam a assistir as organisa¢des locaes no esta-
belecimento de um systema de contréle adequado e a effectuar
inqueritos.”

D’outro lado, o Servigo de industria de lacticinios depen-
de do Departamento da Agricultura; suas attribuigdes sao de
ordem consultiva e visam particularmente o melhoramento do
nivel geral da producg¢ido do leite na fazenda. As attribuigdes
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consullivas desses dois organismos fazem até certo ponto du-
plo emprego. Na unificagdo do controle do leite importa que
esses dois servigos trabalhem em collaboragio muito estreita.
A aprovagdo official, pelo servigo de Industria de lacticinio dos
regulamentos do Servigo de hygiene publica, sobre o leite, per-
mitte desde ja de descortar esta collaboragao.

No systema federal, todos os productores e varejistas de-
vem de facto possuir uma licenga, subsistindo a mesma exigen-
cia no systema local de classificagio que depende das cidades
e Estados. Ha no entretanto differenca: emquanto pelo systema
local s3o punidos os que infringem o regulamento sendo cas-
sadas as suas licengas, pelo systema federal o productor ou va-
rejista é desclassificado apenas, sendo a licenga cassada nos
casos muito graves onde o leite se torna serio perigo para a
saude publica.

Sob o regime federal s3o autorisados nada menos que 8
qualidades de leite: 1.0 “leite certificado”; 2.0 qualidade A, crii,
proveniente de vaccas submettidas 4 prova de tuberculina, das
fazendas dotadas de installagdes e seguindo metodos de pro-
ducgido offerecendo serias garantias para a higiene; 3.0 quali-
dade B, cri, leile que em nenhum momento antes da entrega
alcanc¢a 200.000 bacterias por centim. cubico; 4. qualidade C,
leite que em nenhum caso alcanga antes da entrega 1.000 000
bacterias por centimetro cubico; 5°© qualidade D, cri, leite que
deve trazer a menc¢do ‘“para consumo apés fervura”. E’ o uni-

co leite crii que ndo deve provir necescariamente de vaccas tu-
berculosas; 6° qualidade A. pasteurisado, o qual corresponde
ao leite A e ao leite B criis, quando pasteurisados; 7.0 quali-
dade B pasteurisado que ndo é mais que o leite cri C, quan-
do pastorisado; 8. qualidade C pasteurisado, um leite pasteu-
tisado que ndo preenche as condigdes previstas para a quali-
dade B pasteurisado, o qual comporta uma tolerancia de 50.000
germes por centimetro cubico.

“O productor ou varejista desclassificado por motivo de
uma insufficiencia passageira, pode readequerir sua qualifica-
¢do primitiva pouco tempo apds ter corrigido os defeitos cons-
tatados, sem ter de esperar nova classificagdo, publicada 3 ou
6 mezes mais tarde.”
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No regulamento federal, nada impede para qué uma cida-
de, caso deseje, possa estipular as qualidades de um modo mais
severo. Outras disposi¢des do regulamento prohibem a repas-
teurisagdo e a venda do leite por medida.

O Regulamento e o codigo sobre o leite de iniciativa fe-
deral, garanlem um controle completo e systematico de abas-
tecimento em leite e tendem {razer um melhoramento conside-
ravel na qualidade n'um praso de um a dois annos desde o
momento da sua entrada em execucgao.

“Todas as medidas aconselhadas : inspec¢io das granjas-
leitarias, estabelecimentos de fichas, controle sobre os estabele-
cimentos de lacticinios da cidade etc. exigem, evidentemente,
pessoal numeroso comprehendendo, inspectores de lacticinios,
veterinarios, Engenheiros Sanitarios e bacteriologistas.”.

O autor visitou duas cidades onde o regulamento federal
estava em vigor : Em Atlanta (Georgia), o regulamento s/o lei-
te foi adoptado em 1925; as qualidades B e C desapparece-
ram; os unicos que resistiram : o leite certificado, a qualidade A
cri e a qualidade A pasteurisado. Todo o leite provem de vac-
cas {uberculinisadas, e o leite de qualidade A cru deve ser en-
garrafado na propria granja leiteira.

Em Montgomery (Alabama) o regulamento sobre o leite foi
adoptado em 1933. Nio ha leite certificado. As qualidades
produzidas sdo : o leite A cru, o leite A pasteurisado e o leite
B cru. Todo leite, com excepgio do leite B pasteurisado e das
qualidades C e D, dos quaes normalmente nao ha nenhum con-
cumo, devem provir de rebanhos tuberculinisados.

JORGE DE SA’ EARP — Um pouco de hygiene na obtengio do
leite, — Conselhos aos criadores que se dedicam d ex-
ploracdo do leite, In Correio d¢ Mathias, n.os 28 ¢ 29, de
Agosto de 1933,

A industria de lacticinios no Brasil progride de dia para
dia. Ndo importamos mais manteiga e com respeito ao queijo a
producgdo nacional attinge a um respeitavel volume.
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Industria relativamente nova, pois desde o seu inicio até
hoje conta-se apenas uma década de annos, o seu incremeunto
é digno de louvor e do encorajamento de todos os brasileiros.
Foi bem patenteado, o quanto pode o esfor¢go dos nossos pa-
tricios, nas Exposi¢oes de Leite e Derivados, realizadas ultima-
mente no Brasil. A variedade e qualidade dos productos alli a-
presentados, desde o leite aos seus derivados mais complexos
como os compostos de caseina, nos ensinaram a que ideal po-
deremos attingir, si dispensarmos melhores cuidados &4 vacca
leiteira aperfeigoando o gado, pela introduc¢do em nossos re-
banhos de reproductores de raga, {ratando-a com o zelo que
ella exige e, empregando na colheita do leite cuidados que cons-
tituem a boa regra para a sua exploragio.

Na phase que ainda atravessamos, de criagdo extensiva,
seria inutil exigir de prompto dos nossos fazendeiros uma mu-
danga radical nos processos de criacdo. Proprietarios que sdo
de grandes extensdes de terra, podendo dispor de um alqueire
por cabega de gado, a lei da abundancia e do menor esforgo
os conservard ainda por muito tempo no systema actual. Com o
tempo, a valorisagio das terras obrigard a transformacio das
fazendas de hoje em verdadeiros sitios e a lei da necessidade
forcard o homem a por em pratica os recursos dictados pela
Zootechnia e Agricultura, de modo a tirar o maximo proveito
do pouco que possue. As culturas forrageiras, os silos, os es-
tabulos hygienicos, a criagdo artificial de bezerros, tudo isso
apparecerd, como aconleceu com a Hollanda, a Suissa, a Fran-
¢a e outros paizes, nos quaes um grande criador possue ape-
nas algumas dezenas de animaes!

Mesmo assim o Ministerio da Agricultura ndo se tem des-
curado da questdo, haja vista, o que é praticado nos estabele-
cimentos officiaes, onde todos aquelles cuidados sao postos em
pratica, a proganda que faz da cultura forrageira distribuindo
sementes a quem as pedir, os premios que offerece aos cons-
fructores de banheiros carrapaticidas e silos, e os conselhos e
ensinamentos que dd por meio de publicagdes e de seus techni-
cos. Cabe a0 Ministerio da Agricultura, como alids é sua func-
¢do, a iniciativa e diffusdo desses ensinamentos, e, muitos cria-
dores acatando as suas instruc¢des jd possttem aquellas instal-
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lagGes e criam racionalmente o gado com resultados admir,.
veis. A nossa grande extensdo territorial, falta de vias de com.
municagdo faceis e deficiencia de instruc¢do primaria constituerm
justificativa razoavel da morosidade com que sio atacadas eg.
sas questdes.

Si no que diz respeito 4 criagdo é admissivel um processg
lento de evolugdo, para obter o leite e transformal-o em syp.
productos, pode-se desde ji por em pratica certos preceitos (e
hygiene que certamente s6 serdo vantajosos para quem delles
fizer uso. Tudo o que pretendemos dizer esti ao alcance de
qualquer, sem que para fazel-o seja necessario grande despeza,
Trata-se apenas de um pouco de trabalho e cuidado e estamog
certos de que os nossos criadores e industriaes niao recuario
em face desses dois factores do progresso da industria de lacticinios

Como ¢ feita a ordenha em nassas fazendas

O processo de criacdo do gado leiteiro é unico para.a
quasi totalidade dos nossos fazendeiros. A disposi¢do das ins-

2 2

tallagoes animaes é sempre a mesma! Junto 4 residencia do
criador ou della muito proximo existe o curral, que nada mais
¢ do que uma area de f{erreno cercada, com duas ou tres por-
teiras e sem cobertura alguma para proteger os animaes. No
meio existem um esteio e um coxo destinados o primeiro 4 con-
tencdo dos animais e o segundo 4 distribuicio de sal: Uma das
porteiras abre para o pasto e outra para o curral dos bezer-
ros que differe do primeiro por possuir um pequeno telheiro.
construido a criterio do dono. de sapé, zinco ou telha.

A func¢do principal desta coberlura ndo é propriamente
resguardar os bezerros contra as intemperies e sim recolher os
vasilhames e os apetrechos destinados a contengdo dos animaes,
resultando de tudo isso uma agglomeragio diaria de moscas e
outros insectos. Qualquer local proximo ou junto 4 sede da fa-
zenda que possua uma corrente d’agua é considerado.optimo
para a localizagio dos curraes ndo se levando em conta o de-
clive do terreno, direcgdo dos ventos, impermeabilizagio do solo;
emfim nada que seja aconselhado e que acarrete pequeno au-
gmento de despesa e principalmente de trabalho. Com os retiros
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acontece o mesmo, tendendo para peior. O regimem de criagao
é um e unico. Durante o dia as vaccas pastam com os bezer-
ros a gramminea que a natureza |hes fornece ou a que foi
empiricamente cultivada pelos proprietarios, geralmente o gor-
dura, jaragud, o barba de bode ou outras forragens semelhan-

tes, insufficientes em principios nutritivos para animaes em la-
ctagdo de qualquer raga que ndo o zebii. Toda a producgdo dia-
ria de leite é consumida pelo bezerro e a tarde sdo estes se-
parados, permanecendo as vaccas no campo durante toda a
noite. Pela manhd quasi todos os animaes sdo recolhidos ao
curral, notando-se entio de promiscuidade com as leiteiras, bois
de carro, garaotes, reproductores, etc.

Momento da ordenha

O camarada encarregado do servico arma-se dos seus

utensilios profissionaes: baldes, cordas, lagos, etc. Corda na
mao, toca uma determinada vacca para a porteira do curral dos
bezerros, onde surge logo mugindo o respectivo filho. Abre se

a porteira e o terneiro focinha no ubre emquanto o ordenha-
dor contem os pés da vacca. Por uma manobra de mao obriga
o bezerro a sugar, humedecendo com a baba as quatro tetas
a “apojar” a mamma como costumam dizer, depois do que é
elle amarrado num dos membros anteriores do lado direito da
vacca. Em primeiro logar fazem a massagem das tetas, valen-
do-se da baba do proprio bezerro ou de um pouco de leile re-
cebido em uma das maos. A ordenha se faz normalmente em
tres tetas, deixando-se uma para alimenta¢do do bezerro. Mui-
tos preferem ordenhar incompletamente os quatro quartos, o que
¢ ainda menos racional, pois o leite do fim é sempre mais gor-
duroso. Todo esse servigo é feito no curral, no meio dos outros
animaes e quando chove, em pleno lamacal.

z

Terminada a ordenha, o leite é despejado directamente
num vasilhame maior ou filtrado durante o transvasamento em
panno de algoddo. Ndo ¢é levado muito em confa o estado sa-
nitario do ordenhador, nem os seus habitos hygienicos Em sua
maioria ndo lavam as mdos, limpam-na, assim como o ubere,
com a propria cauda do animal. Si este defeca ou urina nem
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por isso é interrompida a ordenha. A roupa que usa é a mes-
ma com que fazia o servico de campo ou curva uma bi-

cheira,
O que se pode fazer

A primeira cousa a observar é a escolha de um local on-
de a ordenha possa ser feita com os cuidados de que neces--
sita: Admittindo-se as iestallagGes actuaes das nossas fazendas,
a que ha pouco me referi, é possivel com pouca despeza fa-
zer uma pequena adaptagdo junto ao curral dos bezerros, que
se nao satisfaz “in totum” 4s exigencias mais modernas, serd
pelo menos meio caminho andando para a realisagdo do ideal.

A modificagdo consiste na construcgio de um pequeno
compartimento com capacidade para um, dois, fres ou mais
animaes, de accordo com as necessidades de servico e de um
quarto para guardar exclusivamente o vasilhame.

O compartimento ou estabulo terd communica¢do com o
curral das vaccas, com o dos bezerros e com o exlerior. O
solo serd impermeabilizado (cimentado) com um declive de 5 °/o
devendo como condigdo primordial possuir o estabulo agua
encanada. Na cobertura dar-se-ha preferencia a telha e, lateral-
mente, em vez de paredes, grades semelhantes 4s do curral ou
melhores, a ndo ser na parle que communica com o deposito
do vasilhame, que serd feita uma parede de tijolos. Interna-
mente, dispostos de modo a facilitar a ordenha, dois ou tres
esteios destinados 4 contengdo dos animaes.

O deposito de vasilhame é especialmente destinado a esse
fim, onde tambem poderdo ser feitas analyses de leite. Solo ci-
mentado e paredes impermeabilisadas (cimentadas) até certa al-
altura (2 metros mais ou menos) terd alem de prateleiras fen-
didas para guardar o vasilhame um tanque cimentado para a
lavagem do mesmo e uma pequena mesa para analyse do leite.

Havera communicagdo com a sala de ordenha por uma
porta e com o exterior por uma janella. Penso que essa pe-
quena adaptagdo nio fica dispendiosa compensando perfeita-
mente o emprego do capital pela commodidade e assseio que

traz.
O ideal seria a separagio completa dos bezerros e a cria-

¢ao artificial dos mesmos, servindo as vaccas num regimen .de
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meia estabulagdo apenas para a producgdo. Com o tempo cer-
tamente, veremos taes factos realisados.

Vasilhame

Na acquisigdo dos vasilhames para lacticinios deve-se to-
mar por base que “a ferrugem € inimiga do leite”. Escolha-se
portanto material tanto quanto possivel livre de tal inconvenianie.
O que mais satisfaz nesse ponto de vista é o aluminio. Leve e de
facil asseio e conservagdo, tem entretanto um pequeno sendo no
custo elevado. Os vasilhames de ferro estanhado, commumente
usados satisfazem perfeitamente. Qualquer casa commercial de
artigos para lacticinios podera fornecer aos interessados, cata-
lagos sobre o assumpto. Sendo o material bom, aluminio ou
ferro estanhado, o que maisinteressa é o formato do vasilhame
de modo a impedir o mais possivel a sujeira do leite pelas im-
purezas trasidas pelo ar na occasiao da ordenha, e a facilitar
a sua limpeza.

Uma vez servido, todo o vasilhame sem excepgao de qual-
quer peca deverd ser lavado abundantemente com agua e sa-
bdo, limpeza facilitada com o auxilio de uma escova e depois
enchagoado durante cinco a dez minutos em agua fervendo. Es-
sa operagio tem por fim destruir todos os microbios acidifi-
cantes do leite e outros que o contaminam na ocasido da or-
denha. A causa maior da acidificacdo rapida do leite estd na
desobediencia a esses principios de hygiene. Um pouco de lei-
te que permanega no fundo da lata durante 24 horas por exem-
plo, soffre uma acidificagdo forte por conta dos germes que o
confaminam.

Dahi o facto de chegar ao seu destino quasi completa-
mente coagulado um leite ordenhado pela madrugada. No ve-
rdo acontece esse accidente com muito mais frequencia dada a
elevagdo da temperatura.

E’ preciso muito rigor nessa operagdo e si possivel, fazer
demorar o vasilhame uns 15 minutos dentro de um banho de
agua fervendo. Passado por esses cuidados guarda-se o em-
borcado na sala especialmente destinada a esse fim.

Obedecendo-se a esses cuidados, alids pouco trabalhosos
e pouco dispendiosos certamente chegar-se ha 4@ obtengao de
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um leite limpo. Ndo possuindo o criador usina a vapor, lenha
ndo lhe falta, sendo portanto facil a construcgio de um fogao
proximo ao curral, com capacidade para ferver agua bastante
para as nacessidades deste servigo.

O ordenhador

O empregado que faz a ordenha, quer sobre as vistas do
fazendeiro, quer em sua ausencia, deve ser um homem forte e
sadio habituado de longa data a lidar com o gado. Todo o in-
dividuo doente, mormente de enfermidades contagiosas como a
tuberculose, o typho, a morphéa etc. bem como os que pos-
suirem apenas lesdes locaes, principalmente nas maos, como
abecessos, panaricios, lepra dos dedos, etc. deve ser completa-
mente afastado de tal servigo. O leite é um meio de cultura e
vehiculo excellente para os microbios de todas essas doencas.
Portanto, a primeira e principal qualidade que deve possuir o
ordenhador é ser “um homem sadio no sentido verdadeiro da pa-
lavra! A segunda e nio menos importante é saber lidar com
animaes. A vacca leiteira reflecte no leite o0 modo como é tra-
tada. Animal em periodo de lactagdo deve ser tratado com ca-
rinho e cnidado e ndo a lago, relho ou cacete. Os méos tratos
ndo s6 podem dar origem 4 exaspera¢do do animal como tam-
bem influir sobre a secreg¢io Jactea diminuindo ou sustando
completamente a lactagdo. Deve ainda o ordenhador estar ha-

bituado e convencido do valor do asseio e discernir bem o que
quer dizer cuidado hygienico.

Hygiene du leiteira

Considerando o processo de criagdo tal como é commu-
mente feito, certos cuidados nio podem deixar de ser dis-
pensados ds leiteiras. Preliminarmente todas as vaccas até 10
dias depois do parto e as doentes devem ser afastadas. Os ca-
sos de enfermidade generalizada como a tuberculose, a aphto-
sa, o carbunculo, febre vitular, infec¢des puerperaes, diarrhéas,
etc., bem assim as molestias que se traduzem por lesdes locaes
principalmente das mammas, devem ser completamente affasta-
das da producg¢do de leite. Sendo o leite de mastite perigoso,
nto para a alimenfagdo humana como para a industria, toda
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a vacca que tiver mastite, de qualquer natureza que seja, deve
ser isolada e tratada convenientemente antes que o seu leite
seja utilizado.

A hygiene das leiteiras se observa ndo s6 curando ou evi-
tando doengas como tambem pelo seu trato. Alids o proprio
trato é, veremos, um dos meios mais efficientes de conservar a
saude do animal. O material para esse fim é composto simples-
mente de uma raspadeira, uma escova de crina e uma estoupa
e na falta desta qualquer pedago de panno de algoddo pode servir.

Reunidas no curral, antes de serem introduzidas no com-

partimento da ordenha as vaccas devem ser tratadas. O encar-
regado de tal servico passard primeiro a raspadeira sobre todo
o corpo do animal, com ligeiro attrito, usando em seguida a
escova para eliminar as poeiras e pellos deslocados pela ras-
padeira. Com a esponja embebida em agua serdao lavadas as
partes sujas de lama e fezes, principalmente o trem posterior do
animal visando as regides proximas do ubre e da extremidade
da cauda. Comquanto seja habito amarrar esta aos posteriores
do animal nunca a ponta fica completamente immobilizada e
como estd justamente ao nivel do balde € natural que a sua
extremidade seja o objecto de uma limpeza mais cuidadosa“
Muitas vantagens decorrem para o animal dessa hygiene dia-
ria : a coceira e irritagio oriundas do accumulo de sujeira de-
sapparecem; as funcgGes da pelle melhoram, augmentando as
trocas entre o exterior e o organismo, o appetite augmenta, o
pello torna-se macio e unctuoso em virtude de melhor funccio-
namenio das glandulas da pelle. Tratada desse modo é a vacca
intrcduzida na sala de ordenha. Uma vez solto o bezerro é
amarrado ao pé da vacca como ¢ geralmente habito. Procede-se
a hygiene do ubre. O proprio ordenhador limparid o ubre com
um panno humido ndo se descuidando das extremidades das
tetas e depois enchugal-o ha com um panno bem limpo. Isto
feito o ordenhador lavard as mios com agua e sabdo e mu-
nindo-se do balde limpo dard inicio a ordenha. Dirdo certamente
que é muito trabalho, mas no fim de certo tempo, essas cousas
far-se-hdo com methodo, automaticamente e sem perda de temo,
e os resultados ser3o tio bons que quem as fizer jamais as
abandonard.
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Lacticinios

DR. ALBERTO DE PAULA RODRIGUES E MARCOS
MIGLIEVICH — Normas essenciaes para o abastecimento
de leite hygienico nas pequinas e grandes cidades. — These
apresentada d Conferencia Nacional de Protec¢do d in-
fancia, realisada no Rio em Setembro de 1933. Nume-

ro especial do Boletim do Leite, Outubro de 1933. Rio

Trata-se de um trabalho muito util e de grande actuali-
dade, da autoria de dois scientistas patricios de reconhecida
competencia na materia, do servigo de Fiscalisagdo de Leite e
Lacticinios, do Departamento Nacional de Saude Publica.

E’ um folheto de cerca 25 paginas que merece ser lido por
todos os que se dedicam ao estudo e & solucdo das questdes
que se ligam ao abastecimento de leite hygienico ds nossas

cidades.
Um exemplar gratuito pode ser pedido ao Boletim do Lei-
te, Caixa Postal, 1283, Rio de Janeiro.

Agrologia

N. F. VASQUES — I, Acidez del Suelo y Encalado, II La
Materia Organica en el Suelo, III, El Agua del Suelo en Re-
lacion con la Planta, IV, Suelos Alcalinos. — Circular
n.0 20, Agosto de 1933, Instituto de altos Estudios A-
gricolas del Peru, Estacion Experimental Agricola de

la Molina — Lima,

E’ um folheto de cerca 40 paginas, muito inferessante e
util em que o autor aborda 4 questes importantes de que de-
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pende a productividade dos solos: a acidez e a caldagem, a
materia organica, a agua no solo com relagio 4 planta e os
solos alcalinos. A cada um dos capitulos acompanha uma no-
ta de bibliographia.

Veterinaria

DR. CICERO NEIVA — Brucelloses. — Separata do Brasil
— Medico n.o 40, 7. 10, 1933. Rio de Janeiro,

E’' um folheto de 12 paginas em que o autor estuda com
proficiencia o assumpto, focalisando parte dos trabalhos publi-
cados sobre a questio até 1931. Termina com abundante biblio-
graphia sobre o assumpto.

Zootechnia

DR. GUILHERME E. HERMSDORFF — Zootechnia Espe-
pecial Tomo II. Suinos — Rio de Janeiro — Imprensa
Nacional — 1933,

E’ o segundo volume da Serie de Zootechnia Especial an-
nunciada pelc autor que é Professor cathedratico da Escola Sup,
de Agricultura e Medicina Veterinaria do Rio de Janeiro. Um
bello volume de 380 paginas, illustradas com 43 gravuras e 2
diagrammas no texto. Livro didactico bem feito no qual o8 estu-
dantes das nossas Escola de Agricultura e Veterinaria, bem co-
mo todos os que se interessam pelos assuntos de criagdo de Sui-
nos encontrario informes uteis sobre criagdo em geral e ragas
suinas.

O summario pelo qual os interessados podem verificar
quaes os assumptos nelle tratados é o seguinte :
Prefacio, Introducgao.

Caracteres Zoologicos. Origem. Domesticagdo e Expansdo
dos suinos. Importancia e utilisagao dos Suinos. Situagao do Bra-
sil na producgdo de Suinos.



540 =———— —— REVISTA DE AGRICULTURA

Criagdo s Escolha local. Cercas e divisoes. Engorda. Metho-

dos de reproudcc¢do. Hygiene. Escolha da raga. Escolha de repro-
ductores. Reproducgdo : Cio. Monta. Fecundagio. Gestagio. Par-

to. Aborto. Aleitamento. Aleitamento artificial. Desmammo, Se-
paragio dos lotes. Castragdo. Apreciagdes das criagdes.

Ethnologia ¢ Classificagio das ragas. Typos. Typo asiatico
Typo Iberico. Classificagdo adoptada. Ra¢as nacionaes: Canastras.
Canastra. Tati. Pirapetinga. Caruncho. Crioulo. Ragas apetfeicoa-
das : Ragas Yorkshires. Large-White. Middle White. Small White,
Lincolnshire. Ulster. Berkshire. Hampshire. Tamworth. Large
Black. Craonera. Mongolitza. Polland-China. Duroc. Jersey. Cas-
co de Burro.

Bibliographia.

Avicultura

A Avicultura no mundo — Instituto Internacional de Agricul-

tura, Roma, 1933, Tres volumes com cerca 900 paginas,

Um dos tragos mais interessentes no desenvolvimento
da Agricultura em geral dos nossos tempos, e particularmente
nos annos apo6s guerra, é o progresso da avicultura. Mesmo in-
completos, os dados estatisticos publicados por varios paizes
nos dao apenas, idéa do movimento, porem s3o insufficientes
para tornar conhecidas a situagdo e o desenvolvimento da avi-
cultura em todos os paizes, bem como as relagdes internacio-
naes sobre esta producgao.

A obra que o Iastituto Internacional de Agricultura acaba
de publicar vem preencher uma lacuna na literalura agricola e
economica. Ndo se trata de um manual de avicultura, dos que
jad existem, mas de um estudo internacional de conjuncto, no
sentido exacto da palavra. O primeiro volume frata de um modo
geral da Situagdo Internacional e dos problemas avicolas actuaes
(augmento da populagdo aviaria, desenvolvimento da producc¢io
e do consumo de productos avicolas, commercio Internacional
das aves vivas e mortas, problemas technicos de avicultura, me-
didas officiaes de fomento e aperfeicoamento nos diversos paizes

2

etc). Neste volume, uma parte é reservada ds pesquisas scienti-




TN % e

KOTICIA © ANALYSES BIBLIOGRAPHICAY = 541

ficas effectuadas sobre a alimentagio das aves nos ultimos an-
nos, sendo a mesma completada pelas applicagdes praticas. O
20 e 3.0 volumes contém os relatorios redigidos em cada paiz
pelos especialistas os mais competentes na materia. O segundo
volume encerra os relatorios dos paizes Europeus e o 3.0 os
dos outros paizes mais importantes do ponto de vista avicola.
Quadros estatisticos internacionaes e uma lista de Revis-
tas especialisadas em Avicultura completam o texto desta im-
portante obra. Guia indispensavel destinado a prestar inestima-
vel servico a todos que se interessam pelo movimento da pro-
ducgao avicola mundial.

Agricultura

BENJAMIM H. HUNNICULT — O milho, sua cultura ¢ apro-

veitamento. Imprensa Gammon — Lavras — 1933,

Um bello volume com 304 paginas de texto illustrado com
100 figuras. E’ a 2.a edicdo do livio publicado em 1924 porem
completamente reformada e melhorada tendo o autor agrupado
a materia em 3 partes de XVII capitulos. Eis o summario pelo
qual se pode julgar da importancia da obra:

I1.a Parte: 1 Escolha das sementes. Selec¢do das variedades.
I Solos, afolhamento e materia organica. Il Machinas agricolas
apropriadas 4 lavoura do milho. IV Instruc¢des sobre o preparo
do solo, aragio, gradeagdo, semeadura e cultivo. V colheita e
conservacdo do milho.

2.2 Parte : VI Origem, classificagdo botanica e reproducgdo
do milho. VII Clima em relagio ao milho. VIII Adubacdes chi-
micas. IX Genetica do milho, processos scientificos para melhorar
as variedades. X As pragas mais importantes do milho, XI Ex-
purgo do milho. Xll Exposi¢ées de milho.

3.a Parte ¢ XIII Producgio e distribui¢do do milho, no paiz
e no mundo. XIV Commercio do milho. XV Industrialisacdo do
milho. XVI Usos do milho na pecuaria. XVII Silos e ensilagem,
XVHI Usos do milho na alimentagao humana.
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Dr. Ruben de Souza Carvalho

Em principios de Novembro p. p. regressou dos Estados
Unidos, onde fora em missao official representar o Estado de
S. Paulo na Feira de Chicago, o nosso distincto amigo, Prof-
Ruben de Souza Carvalho, digno lente de Phytopathologia da
Escola Superior de Agricultura “Luiz de Queiroz”. S. S. que
desempenhou condignamente essa honrosa incumbencia, foi por-
tador da carta enderessada ao Director da Escola, que abaixo
transcrevemos com o maior prazer.

Senhor Director :

Tenho a honra de enviar a V. Ex. minhas saudagdes, a-
proveitando a viagem de regresso do sr. dr. Rubens de Souza
Carvalho, Professor da Escola Agricola de Piracicaba, depois da
sua missdo de representar essa Escola, o Estado de S. Paulo
e a sciencia agricola do Brasil no certamen do Brasil, em Chicago,
e em todos osoutros centros scientificos dos Estados Unidos.

E’ com a mais sincera alegria e verdadeiro sentimento de
justica que felicito a V. Ex. e ao Estado de S3o Paulo, pela
actuacdo intelligente, patriotica, util e constructiva daquelle nos-
so patricio, nos seus proveitosos mezes de acgdo nos Estados
Unidos.

Heitero a V. Ex. os protestestos da minha mais alta estima

e mui distincta consideracio.
(a) Sebastido Sampaio

Semana da Broca

Com grande solemnidade e sob a presidencia do Sr. Se-
cretario da Agricultura, inaugurou-se a 23'de QOutubro p. p.em
S. Paulo, na séde da Sociedade Rural Brasileira, a “Semana da
Broca do Café.”

Nas reunides effectuadas nos dias da “Semana’” tomaram
parte, alem dos technicos do Biologico, do Agronomico e da
Escola Agricola, innumeros lavradores, os quaes nao sé tomaram
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parte nas discussoes e debates, como tambem apresentaram tra-
balhos encarando a questao da broca, mais do ponto de vista
economico, sendo que alguns despertaram verdadeiro interesse.
O pessoal technico que compareceu ao certamen contribuiu com
extensos trabalhos em que foram estudados varios problemas
relativoo 4 biologia e 4 morpheologia do Stephanores e da Ves-
pa de Uganda, bem como importantes pontos referentes ds me-
didas prophylaticas e de combate, taes como o repasse, o ex-
purgo, a cotagdo, etc.

A Revista de Agricultura, que la comparecet na pessoa
do nosso Director Prof. S. de Toledo Piza Jr., representante da
Escola Agricola “Luiz de Queiroz”, felicita a Sociedade Rural
Brasileira pela bella e proveitosa iniciativa, de que for¢cosamente
advirdo enormes beneficios 4 lavoura cafeeira do Estado — a
nossa principal fonte de rendas.

Formaturas

Na Escola Superior de Agricultura “Luiz de Queiroz”

A 25 de Novembro p. p. realizou-se, no saldo nobre da
Escola Superior de Agricultura “Luiz de Queiroz”, a collagdo
de grdo de mais uma turma de engenheiro-agronomos.

A solemnidade, que foi presidida pelo sr. Adalberto Bue-
no Netto, secretario da Agricultura do Estado, revestiu-se, de
um brilhantismo pouco commum. Foi uma verdadeira apotheo-
se a S. Paulo. Caso excepcional na vida da nossa Escola, a
turma deste anno compunha-se exclusivamente de paulistas e
todos, sem uma unica excep¢io, estiveram em armas pela cau-
sa do nosso grande Estado. Os agronomos soldados resolveram
homenagear os professores que com elles compartilharam das
agruras da guerra e ao seu lado viveram os rudes e doloro-
sos dias das trincheiras. Esses professores, verdadeiros mestres
do patriotismo e da coragem e cujos retratos figuram no bel-
lissimo quadro de formatura, sio os drs. Octavio Mendes, Bren-
no Arruda, Bierrembach de Lima, Orlando Carneiro, Paulo de
Negreiros e Renato Azzi.

O paranympho, escolhido com grande acerto, foi o dr.
Oscar Thompson, que proferiu substancioso discurso Da parte
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dos homenageados falou o prof. Octavio Mendes, que em bri-
lhante e elevado estylo, proferiu enthusiastico discurso. Nota
inesperada e graciosa deu o dr. Sebastiao Nogueira de Lima,
advogado e figura de destaque em nosso meio social, no bel-
lissimo improviso com que, em nome da familia piracicabana,
despede-se da turma que vae partir.

Apos a solemnidade seguiu-se animado baile que se pro-
longou até alta hora da madrugada.

Sao os seguintes os componentes da turma deste anno,
aos quaes a Revista de Agricultura, cumprimenta com os me-
lhores votos de feliz entrada na vida pratica :

Thomaz A. Whately, Oscar Thompson Filho, Adalberto
Junqueira Franco, Walter Velho, Walter Radamez Accorsi, Ismar
Ramos, Jacob Bergamin, André Tosello, Francisco Vieira Filho,
Helmut Paulo Krug, Edgar A. Graner, Jodo Baptista Ferreira,
Spencer Corréa de Arruda, Zoroastro Leme, Oswaldo Valadao
Furquim, Oswaldo N. Correa, Paulo Oliveira Lima, Caetano
Berzaghi, Christiano Vianna.

Na Escola Superior de Agronomia e Medicina Veterinaria de Bello
Horizonte

A 19 de Dezembro ultimo a Escola Superior de Agrono-
mia e Medicina Veterinaria de Bello Horizonte formou mais
uma turma de Engenheiro-Agronomos, vencendo assim galhar-
damente, mais um anno de util existencia.

Paranymphou a turma o agronomo José de Mello Soares
Gouveéa, distincto director de Agricultura do Estado de Minas.

Sdo os seguintes os novos profissionaes da agronomia,
aos quaes a Revista de Agriculiura comprimenta e faz votos de
felicidades no desempenho de tio nobre carreira:

Anchieta Guimaraes, Carlos Alberto de Campos Motta, E-
duardo La Porta Baldino, Joaquim Costa Santos, José de Paula,
Marte de Oliveira Alves, Oswaldo Baptlista da Costa, Paulo
Mello de Azevedo, Raymundo Pires Mallard, Renato Sylvio Leo-
nel, Rubens Benatar, Sebastiio Floriano Barbosa, Sebastido Se-
na Ferreira de Andrade.



