INFORMAGCGOES E CONSULTAS

A “Broca’”’ do Algodoeiro

|
|

|

1 Incontestavelmente a Bolsa de Mercadorias de Sdo Paulo
I | muito se tem interessado, e muito tem realizado a favor do
(' do commercio de algoddo, e actualinente, da sua cultura — ex-

| pansio e melhoramento.
[ O primeiro servigo de clasdificacdio do algodao foi criado
| por ella.

l' Agora ella volta as suas vistas para o problema do fomen-

to algodoeiro. Assim é que ultimamente commissionou ao seu

technico, o agronomo Garibaldi Dantas, o estudo da situacio da

. lavoura em face da <broca» do algodoeiro — a terrivel praga que
estd consumindo, destruindo quase que 509/, dos algodoeiros

4 plantados em todo o Estado.

' - Do seu relatorio concluimos :

' 1. Que as safras de algoddo em Sdn Paulo estdo diclinan-

do assustadoramente. A do anno passado j4 foi menos da me-

I‘ tade da anterior, alids j4 bem pequena. E a deste anno serd

i talvez de um terco da de 1925-26.

2. A <broca» parece ter apparecido de ha uns quatro an-
nos para cé, sob forma generalizada. Mas nenhuma importan-
{ cia foi dada ao insecto insignificante: nem os particulares, nem
| 0s poderes publicos.
| 1 3. A terrivel praga da raiz do algodoeiro ¢ a dizimadora
| da sua cultura sobretudo nas terras arenosas ou silico-argilo-
| sas. O insecto vive encoberto no solo, penetrando nas plantas e

matando-as.
4. A broeca é a praga mais perigosa e mais traigoeira que
se possa imaginar. Contra ella ndo se pdde até agora encontrar
| um 80 remedio efficaz: nem o expurgo do solo, nem as rotacoes
de cultura, nem as cafch-crops.

5. Os seus maleficios sdo cada vez mais crescentes, e o

| clamor dos lavradores ¢ hoje geral. Existe por toda a parte, até
A\ em terras oude nunca foi planiado o algoddo.

| 6. O problema da <broca da raiz» é um problema nacio-
nal porque a sua infestacdyjd alcancou Minas, em terras onde nun-
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ca se conheceu a broca. Assim passando de Estado para Estado,
hospedandon-se na Estacfio de repouso, em plantas nfo conheci-
das, ird ella cumprindo a sna missdo destruidora.

7. I opinidv do referido technico (ue as medidas tomadas
pelo Instituto Biologico de Defesa Agricola federal sio desva-
liosas e de effeito nenhum contra a praga em questdo. O que se
quer, diz o referido technico, é o estudo do insecto no seu “ha-
bitat” ; a observagdo paciente e intelligente dos seus costumes; o
conhecimento das plantas que o hospedam ; a descoberta dos pa-
rasitos que se poderiam cultivar para o seu exterminio; emfim
queremos um plano de combate e pdo estudos classificatorios,
mas um plano de combate pratico, feito para uma planta que
nio produz capulhos de ouro, mas simplismente algoddo; nm
plano que possa ser executado; nada mais.

8. Louva o mesmo technico, a orientacio que vae toman-
do o trabalho que sobre esse assumpto encetou ha algum tem-
po o sr. Oliveira Filho, j4 através dos estudos que soube fazer
a sua paciente observaciio, ja4 pelas experiencias a que estd pro-
cedendo, na applicaciio de correctivos e adubos, de caracter in-
secticida. IKsses estudos abrem o caminho para traballioz que
talvez <olugionem o problema.

9. Acha elle que a epoca mais apropriada para se fazerem-
estudos subre o insecto causador da «breea», é a actual quando
a broca comeca a produzir maiores estragos nos nossos algodoaes.

10. Apella, por fim, para os poderes publicos solicitando
uma assistencia permanente para estudar e combater efficiente-
mente o terrivel flagello des nossos algodoaes.

Instruccdes para os fruticuitores

Do dr. Plinio Fernandes, especialista encarregado da Agen-
cia Municipal de S. Paulo para a venda de fructas, recebemos
as seguintes notas, que muito recommendamos aos interessados.

Colheita — A colheita de qualquer fruta deve realisarse pe-
la manh8, de preferencia pela madrugada, antes do sol nascer
e depois até antes que o seu calor seja intenso. Desse modo as
frutas estio como que ‘“refrigeradas” pelo frio natural da noite
e assim poderdio conservar a sua vida por maior tempo;
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Para a colheita de laranjas, tangerinas e limas devem ser
usadas ou apparelhos cortantes especiaes. Nunca se deve puxar
ou arrancar; deve ser cortado ao nivel da pelle da fruta sem
machucal-a. Deve=se ter todo o cuidado para néc as arranhar
nem as ferir.

As frutas nio devem ser atiradas nunca ao chdo. Toda a
fruta atirada ao chiio deve ser rejeitada para qualquer mercado.
Quem colher a fraia deve levar um samburd (ha samburds es-
peciaes para isse); quando colher a fruta ndo deverd jogal-a ao
cesto e sim collocul-a com o maior cuidado, no fundo do sam-
burd. Quando este estiver cheio em logar de esvasial-o atirando
as frutas ao chdo, deve deixar que ellas corram delicadamente
para a vazilha ou logar onde deverdo ficar. Todo este cuidado
é para que as fratas nio sejam de forma alguma machucadas
por espinhes, queda, compressdo, ete., Quanto mais cuidados se
tiver na occasiio da colheita, tanto melhores cerdo as frutas,
que se coNservardo por muito mais tempo.

Sempre que se puder, deve-se evitar subir d4s arvores para
colher a fruta, o que quasi sempre occasiona estrago 43 arvores.
Para a colheita de laranjas e outras frutas de arvores frondosas,
deve-<e usar escada de abrir e fechar, que se ajusta suavemente
junto 4 arvore.

O apanhador de frutas ndo deve ser precipitado. Deve tra-
zer as mAos limpas e as unhas cortadas. Se fosse possivel deve-
ria usar até luvas rusticas e baratas, por occasido da colheita da
laranja que tem a pelle muito dellicada.

As frutas, principalmente as muito delicadas, ndo devem
ser acondicionadas em vasilhas muito grandes, pois, se assim se
fizer, as que ficam por cima calcam os de baixo, machucando-
as pela compressio. ’

Selecgio — O fruticultor, emquanto ndo se criarem as co-
operativas deve proceder elle mesma 4 seleccio de frutas, pois
deste modo tera muito mais luero. Adoptam-se varios criterios
para seleccdo da [ructa:

Sabor, apparencia, estado de perfei¢io e tamanho.

E’ aconselhavel, portanto, que o frutificultor proceda a
uma selec¢iio mais ou menos ligeira, obedecendo este criterio ou
quando ndo pelo menos quanto ao tamanho e ao estado de con-
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serva¢iio, 0 que ji seria um grande beneficio para o mercado e,
muito principalmente, para o proprio fruticultor.

Embalagem — Nao poderemos exigir ainda que os nossos
fruticultores cuidem aprimoradamente de suas frutas, mesmo por-
que nos falta ainda apparelhamento adequado.

Quanto 4 embalagem, entdo a nossa deficiencia é tlagrante.
A cada qualidade de fruta corresponde uma especie determinada
de caixa e essas sdo hoje, principalmente na America do Norte,
o resultado de longos estudos tendo-se em vista:

Natureza da fruta; sua pelle; seu tamanho ; estado de ma-
taridade; percurso a fazer; meios de transportes, etc..

Nada disso temos ainda e por esse motivo serd bom que
03 fruticultores sigam o seguinte criterio :

Frutas grandes e resistentes devem ser acondicionadas em
caixdes maiores, que permittam sempre a perfeita ventilacéo.

As frutas menores e as mais tenras, em caixas menores,
Quem cuidar da embalagem deve ter o cuidado de ndo despe-
jar as frutas no caixfio, mas nelle collocal-as uma a uma para
que niio s machuquem nem soffram abalos. Estd visto que ndo
se terd tal cuidado, quando se tratar de amoras, morangos, ja-

boticabas, ete. -
O fraticultor, em seu proprio interesse, deve evitar que as

frutas buas on de bons typos sejam embaladas com as machu-
cadas ou de typo inferior. Nem tdo pouco se deve ludibriar o
consumidor collacando-se frutas imprestaveis no fundo das ecai-
xas e as perfeitas em cima. Nos paizes, onde j4 existe legisla-
¢i0 a respeito, esse procedimento é punido severamente.
Remessa a0 mercado — Os fruticultores devem exigir que as
estradas de ferro instruam os seus empregados, quanto ao ma-
nejo das caixas de frutas. As caixas de frutas nunca devem ser
atiradas de um lado para outro, sendo transportadas cuidadosa-
mente, com delicadeza. As pilhas de eaixas, ndo devem ser mui-
to altas, quando as caixas estiverem cheias. As caixas ndo de-
vem ser cercadas de caixotes ou volumes que impecam a per-
feita ventilugdo das frutas. Os carros melhores para o transpor-
te das frutas, emquanto as nossas estradas ndo constroem car-
ros ventilados, sdo os de transporte de gado, por serem franca-

menle abertos, e que para esse servigo, devem ser completamen-
te lavados e desinfectados.




