NOTAS E NOTICIAS

PROF. JUVENAL MENDES DE GODOY
* 1893 + 1853

Aos treze dias do més de Fevereiro de 1953, faleceu na ci-
dade de Sdo Paulo, 0 engenheiro-agronomo Prof. Juvenal
Mendes de Godoy.

Formado pela Escola Superior de Agricultura “Luiz de
Queiroz”, na turma de 1912, com apenas vinte anos de idade in-
gressou no funcionalismo publico.

Iniciou sua brilhante carreira como Ajudante de Laboraté-
rio de Quimica, na Escola em que se formara, tendo, em 1918,
feito concurso para Professor Auxiliar, apresentando a tese in-
titulada : “Cultura de trés gramineas forrageiras”.

De grande cultura geral e com marcante pendor para o en-
sino, ministrou Juvenal Mendes de Godoy, inesqueciveis aulas
na Escola “Luiz de Queiroz”. Em 1922, submeteu-se a novo
concurso para Professor Catedratico, apresentando a tese:
“Contribuicdo para o estudo agricola-industrial da mandioca”.
Apbs essa brilhante prova tornou-se titular efetivo da Cadeira
de Tecnologia Agricola, cargo que exerceu com proficiéncia até
o0 ano de 1933, quando foi chamado pelo Govérno do Estado pa-
ra prestar seus servicos ao Instituto do Café. Como bom solda-
do sempre atendeu aos apelos do Govérno, passando entdo a

ocupar sucessivamente, elevados cargos publicos, onde sua se- &

gura direcdo fazia-se necessaria. Dentre os cargos ocupados por
Juvenal Mendes de Godoy, destacam-se os de Diretor da Dire-

toria de Inspecéo e Fomento ‘Agricolas e Diretor Geral da Se-
cretaria da Agricultura.

No exercicio de sua profissdo, realizou conferéncias, escre-
veu intiimeros artigos, livros e tomou parte em bancas examina-
doras de concursos, em Comissbes e em Congressos, como digno
representante da familia agronémica.
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Nem mesmo apos aposentadoria no funcionalismo ptiblico,
deixou éste cientista de prestar seus especializados servigos a
nacdo. Assim é que, organizou o Laboratério de Tecnologia da
Bolsa de Mercadorias de Sao Paulo; orientou os trabalhos de
industrializacdo do coco babacti, no Maranhao; instalou a Usi-
na de Acticar do Sr. Ricardo Lunardelli, no Parand.

Apods quarenta anos de proficuo e intenso trabalho, a mor-
te velo surpreendé-lo, quando ainda em plena atividade, diri-
gia técnicamente as Usinas “Saira” de industrializacido dos re-
sidiies da mandioca.

Com a morte de Juvenal Mendes de Godoy perdeu a “Luiz
de Queiroz”, a Secretaria da Agricultura e a Classe Agronomi-
ca, um de seus mais destacados colaboradores e incansivel ba-
talhador da elevagdo da técnica e da ciéncia agronémica do
Brasil.
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Verifique vocé mesmo o esfado de sanidade do dbere de
suas vacas leifeiras

Ayamd Djalma Caldas
Departamento da Produgiio Animal

O criador adiantado, para defender a satide de seu reba-
nho, ndo se esquece de vacina-lo contra as principais doencas
que poderiam infecta-lo: carbineulo sintoméatico e hematico,
pneumo-enterite dos bezerros, aftosa, brucelose, etc.

Néo se esquece, também, de proceder a tuberculinizacéo,
pelo menos, duas vézes por ano. Porém, ndo é pratica corrente
dos nossos criadores a verificacdo do estado de sanidade do tibe-
re de suas vacas leiteiras. No entanto, como todos sabem, as
mamites (infeccdo do tbere), além de, muitas vézes, inutiliza-
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rem a parte vital de uma vaca leiteira, quando ndo descobertas
e tratadas a tempo, séo facilmente contagiosas de animal para
animal. Assim frequentemente um criador tem a infelicidade
de vér uma boa vaca leiteira perder um, dois, trés e até os qua-
tro quartos (tetas) do {bere, ficando o animal parcial ou total-
raente inutilizado para a produgdo leiteira.

Existem duas provas praticas de campo (*) que podem ser
feitas periodicamente (duas a quatro vézes por mes por exem-

plo) com tédas amostras de leite de vaca por vaca (individual-
mente), para a constatagdo da presenca de pus e sangue no lei-

te. Estas provas de facil execugéo, sendo adotadas pelo servico
de inspecio de granjas leiteiras do Departamento de Produgéo
Animal de Sdo Paulo, dio, com seguranca suficiente, idéia do
estado de sanidade do Ubere das vacas leiteiras e possibilitam
o isolamento imediato do animal doente, evitando assim o con-
tagio de outras vacas e a mistura de leite doente com leite séo,
o que n#o deixa de ser sumamente interessante tanto do ponto
de vista higiénico, como do ponto de vista veterinario.

Pesquisa de sangue — Tome 0,9 do leite ou 18 gotas, apro-
ximadamente, (podendo ser de um s6 quarto para verificacdo
déste, ou dos quatro quartos misturados, neste caso para con-
tréle de todo tibere) em um tubo de ensaio, dilua com 10 cm3
de agua distilada e adicione um cm3 do reativo de Meyer e, em
seguida, quatro ou cinco gbtas de dgua oxigénada.

Reacho positiva — cor de rosa ou vermelho forte, apare-
cendo, rapidamente, ou ao fim de um minuto. Reativo de Meyer:

potassa caustica, 20 g; 4gua, 100 cm3; fenolftaleina, 2¢g; po de
zinco impalpéavel, 10 g. Em baléo, juntam-se essas substéncias
na ordem indicada acima. Esta solugao vermelha é levada a
e¢buliciio até descolorar. A ebulicdo nio deve ir além de 5 mi-
nutos, agitando-se sempre. Passa-se em papel de filtro ainda
bem quente e recolhe-se em vidro com, rolha esmerilhada, no
fundo do qual se pde um pouco de pb de zinco para impedir a
oxidacio do reagente em contato com o ar. O liquido é de cor

(*) Provas adaptadas ao leite pelo Dr. Osvaldo A. Behmer.
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ligeiramente amarelada; se, no fim de algum tempo, tornar-se
novamente avermelhada, serd necessario leva-la a ebuli¢cdo no-
vamente com o p6 de zinco. Em vez de zinco (10 g) na férmu-
la do reativo, pode-se usar, com vantagem, o hidrosulfito de
sodio em pbd (3,0 2).

Pesquisa de pus — Tome 0,1 cm3 de leite'em um tubo de
ensaio, (duas gotas de leite aproximadamente) de um quarto
ou dos quatres quartos, para controle de todo ubere; em segui-
da, junte 0,1 cm3 (duas gotas) de amoniaco. Depois de certo
tempo (no minimo 30 segundos), junta-se uma gota de sol. de
fucsina de Ziehl a 50% e, apos alguns segundos, adicionam-se,
muito lentamente, 10 cm3 de agua corrente. Se formarem fila-
mentos, grumos, ou mesmo véu avermelhado, o qual se desfaz
pela leve agitagfio, serd a prova positiva. Em caso negativo, o
liquido ficara transparente e rosado. Fucsina de Ziehl — fucsi-
na basica, 1,0 g; acido fénico, 5,0g; alcool absoluto, 10cma3;
agua distilada, 90 em3. Triturar a fucsina bésica em gral, jun-
tar o acido fénico, misturar bem e acrescentar o alcool em pe-
quenas porcdes e, em seguida, completar o volume com &gua,
sempre agitando. Repousar vinte e quatro horas e filtrar. A
fucsina de Ziehl a 50% é feita juntando-se a fucsina de Ziehl e
agua em partes iguais.

Concluindo, pode ser lembrado que, além dessas duas pro-
vas préticas para a profilaxia das mamites, é também indispen-
shvel observar: 1.0) Ordenha bem feita a fundo, . esgotando
completamente a mama, evitando-se as retencoes parciais re-
petidas que sdo tdo prejudiciais como a retencdo total. 2.0) Hi-
giéne absoluta do ubere, ordenhador e ordenhadeiras.

Os lacticinios e sua historia

Francisco A. Rogick
Departamento da Produg¢io Animal

Desde tempos imemorais, 0 homem ordenha os seus ani-
mais e aproveita o produto para a elaboracdo de vérios lactici-
nios Ha 6.000 anos, era o leite conhecido como importante ali-
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mento fazendo parte integrante das ragoes dos antigos. Segundo
as velhas escrituras da Asia Central, era comum entre os povos

do Tibet fabricar alguns derivados do leite. Os antigos indas
conheciam a manteiga, os babildnios faziam queijos. Ha 700

anos, Gengiscio, em suas longas excursdes guerreiras, dava aos
seus soldados como parte da dieta de campanha o leite desse-
cado

Os europeus ndo encontraram na América vestigios da
criacdo de animais leiteiros e do uso de leite como alimento.

Foi Martim Afonso de Souza quem, em 1534, pela primeira
vez, fez introduzir o gado no Brasil. Eram animais das Ilhas da
Madeira e das Canéarias. Duarte Coelho infciou a criacio em
Pernambuco, Tomé de Souza, mais ou menos, em 1550, impor-
tou animais da Ilha do Cabo Verde.

Uma grande riqueza -- a industria pecuéaria de valor e futuro --

{oi, desde os primeiros tempos coloniais aparecendo no pais. O
gado foi-se espalhando em quase tbdas as capitanias, principal-

mente, nas do Piaui, do Maranhéo, do Para, do Ceara, de Per-
nambuco, da Bahia, de Sé&o Paulo e das Minas. Em 1703, Gar-
cia Rodrigues “teve autorizacao para iniciar” no pouso da Bor-
ba do Campo, hoje Barbacena, a criacdo de bovinos. Segundo
os documentos, é desde essa data “que comegou a S€r racional-
mente industrializado o queijo no Brasil”. El-rei tomou inte-
résse pela novel industria, animando em 1772, o fabrico do quei-
jo e da manteiga. L4 pelo ano de 1790, ao lado de outras indus-
trias, os colonos cuidavam também das questdes relativas ao
leite, datando désse tempo a instalagdo das “fabricas de lacti-
cinios”. Em 1796, j& havia noticias de que os queijos mineiros
pagavam direitos alfandegarios.

Portugal, apoiando a incipiente produgdo de sua colonia
féz com que, em meados de 1799, alguns industriais viessem para
aqui tentar a sorte.

A produgao do leite, no entanto, mal chegava para 0 con-
sumo regional. A manteiga consumida no Brasil era quasi £6-
da salgada e provinha, especialmente, da Inglaterra e Holanda.
A manteiga sem sal é fabricada no pais desde a instalagao da
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Colénia Suica de Nova-Friburgo. Foi esta fundada no reinado
de D. Jodo VI.

Com o império vieram alguns técnicos europeus que, ja em
melhores instalacoes, iniciaram no Rio a fabricacéo de diversos
lacticinios. Em Sao Paulo, 1839, comegou-se a fabricar queijos
na regidao de Batatais.

Depois de 1864, a industria pastoril tomou certo cunho de
organizacao oficial. Desenvolveu-se a criagdo nas provincias do
Rio Grande do Sul, Mato Grosso, Minas Gerais, Parané e Piaui.
Em Minas, a partir de 1870, tomou a industria pecuaria grande
impulso, podendo-se considerar cue essa época marcou o inicio
da organizacdo Mineira de lacticinios.

Construida em bases mais ou menos técnicas apareceu, no
Maranhdo, em 1888, a primeira fabrica de manteiga, ' estando
ja bem adiantada a producio industrial em Minas Gerais. No
Piaui, apesar das grandes dificuldades de transportes, de ma-
terial e de técnicos, a industria de manteiga foi progredindo.
Na Fazenda Campos, foi, em 1889, construida uma grande fa-
hrica

Sao Paulo tem, nestes ultimos anos, apresentado grande
surto de progresso. O gado holandés foi introduzido no Vale do
Paraiba, em Guaratingueta, mais ou menos, em 1889, por Ra-
fael Brotero. Sdo Paulo importava reprodutores em 1904.

Até o regime republicano, o leite era quase que na totali-
dade utilizado e manipulado domesticamente. O primeiro esta-
belecimento de leite condensado foi instalado em Araras em
1908, No Vale do Paraiba, em 1920, foram construidas “usinas”
destinadas a exportar leite para a Capital. E o progresso se ca-
racterizou por outras realizagbes: novas usinas, novas fabricas,
exposicoes de lacticinios em 1925 no Palacio das Industrias.

Tem, hoje, o Estado de Sao Paulo cérca de 298 estabeleci-
mentos de lacticinios devidamente registrados no Departamen-
to da Produg¢do Animal: 33 usinas de beneficiamento (8 leite
tipo A, 2 leite tipo B e 23 leite tipo C), 63 postos de resfriamen-
to, 20 postos de desnate e 150 fabricas de lacticinios.




