REVISTA DE AGRICULTURA ...

Prof. Carlos T. Mendes
Publicacdo bi-mensal de ensinamento ledrico e prético  Prof. Ph. W. C.Vasconcallos

Vol.21 | Julho - Agosto 1946 | 1

£ POSSIVEL A CULTURA DE UVAS FINAS PARA
MESA EM SAO PAULO ?

J. Seabra Inglés de Souse
Chefe da Estacdo Experimental de S&o Rogue

A cultura da videira em Séo Paulo é um velho assunto. Re-
feréncias de Gabriel Soares de Sousa nos déo noticla de uma
tlorescente viticultura na capitania de S. Vicente, datando dos
meados do século XVI. Dai para ca inumeras foram as tenta-
tivas para introducéo e cultura de novas cépas em Sio Paulo.
E quase certo que cada imigrante aqui aportado tivesse trazi-
do consigo bacelos das melhores variedades de sua regifo na-
tal. Era uma forma sentimental de continuar na nova terra
um pouco da paisagem da patria distante. Dest’arte um ndme-
ro incrivel de variedades foi introduzido desde ha 400 anos nes-
te pedaco do Brasil. Ainda hoje, pode-se identificar pelo inte-
rior paulista, facilmente, umas 500 variedades de Vitis, entre
americanas, europélas e hibridas. A

As variedades americanas, gra¢as a sua rusticidade e gran-
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variedades chamadas finas. Algumas delas, como a Bicane, séo
milamente produtivas em certos anos. Na presente vindima a
Bicane estd de entusiasmar, com belos cachos doirados, enor-
mes ‘e s6ltos. £ quase certo gue no ano vindouro ela nada ;iro-
duzird. Vemos assim que a producdo de variedades de uvas
finas s6 deve ser tentada por quem esteja :disposto u inver-
ter grande soma de capricho, dedicacdo e estudo. A . maioria,
que prefere uma viticultura mais comoda e de resultados mafis
rapldamente atingiveis, nunca devera cultivar sendo labrusca,
aestivalis e hibridos resistentes.

“Uma outra questdo que deve ser minuciosamente observa-
da, antes de qualquer empreendimento com uvas finas ¢ a dos
precos do mercado. De nada adiantaria uma belissima produ-
cio de uvas finas se nfo se encontrassem consumidores que a
pagassem a precos compensadores. A questdo do tratamento
contra moléstias é o item mais importante na parte cultural.
mas a questao do preco é o verdadeiramente decisivo de todo
o empreendimento. Em geral quando as uvas finas sido apre-
sentadas no mercado, quando ha abundancia de Niagara, néo
alcangam precos remuneradores. O paladar do brasileiro est#
muito habituado com o odor de bicho do mato que a Niagara
e a Isabel apresentam. Querer modificar ésse paladar € um-
obra dificilima e afinal de contas inutil. Que vantagens eco-
noémicas teremos em alterar o gosto do consumidor nacional
de uvas? Para que apoOs éle exija sdmente uvas viniferas, difi-
ceis de cultivar e que poucos remunerario devidamente? Sera
melhor deixar a situacfio como estd4, dedicando-se a maioria
dos nossos viticultores 4 producdo de uvas americanas. Uma
pequeng elite procurard produzir uvas finas, dedicando-se sem-
pre 8¢ de amadurecimento tardio, que encontrem o mercado
parcialmente livre da Niagara e outras uvas de combate.

Armado o viticultor de grande disposi¢cdo para bem traba-
Ihar o solo, bem esterca-lo e aduba-lo, bem munido de instru-
cbes e armas para combater a antracnose e a peroriospora (as
dqas majs temiveis moléstias das uvas finas) podera entfio es-
eolher uma das seguintes variedades;
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Alfonse Lavallée — Variedade preta, de gosto simples, ba-
g0s redondbs com depressido na extremidade, que muito a ca-
racteriza. Polpa dura, muito saborosa. Cachos compridos, sol-
tos, e bela aparéncia. Maturacdo em coméco de Fevereiro, A
videira precisa ser bem defendida da Antracnose e da Pero-
noéspora, sendo mais sensivel & primeira das moléstias. Nio
fosse variedade de producdo inconstante, seria de real inte-
résse para o viticultor de uvas finas. Convém, entretanto, man-
ter alguns pés para observacdes, pois o comportamento das
variedades ndo € para se generalizar. Em dadas. posigdes e
dando-se-lhe uma poda mais rigorosa é 'posnsiVel controlar a
alternancia dos anos improdutivos.

Dutchess — Também conhecida pelos nomes de Riesling
de Caldas e Cerejinha. E uma variedade de uva branca, com a
casca semeada de pintas cor de cortica, irregulares, firmemen-

F_1g 1 — Riesling de Caldas’ (Dutchess)

te aderidas. Por causa dessas pintas e da boa qualidade dos
seus vinhos, recebeu o nome de “Riesling”, nas regifes vini-
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colas mineiras (Parreiras, Pocos, etc.), onde a cultivam princi-
palmente para vinificagdo. A Dutchess é, todgvia, uma varie-
dade tipicamente de duplo fim, pois se presta muito bem como
uva de mesa. Em Piracicaba conhecemos um Dbelissimo cara-
manchio dela, produtor de enormes quantidades de belos ca-
chos, que anualmente fazem a fartura da mesa do Snr. André
Ferraz. Amadurece concomitantemente com a Niagara, ou li-
geiramente mais tarde. Frutifica abundantemente em terras
bem trabalhadas e estercadas.

B_otanicamente falando, Dutchess ¢ um hibrido de labrus-
ca-vinifera-aestivalis. Foi obtido em 1868 por Caywood em Mal-
boro, Estado de Nova York.

A videira é bastanfe vigorosa em terrenos bem prepara-
dos. Regular resisténcia 4 Antracnose, sendo bastante resisten-
te 4 Peronospora. A produc¢ao é irregular em terrenos magros
ou em podas que a esgotem numa grande vindima. Os cachos
sao meédios em tamanho, antes soltos que presos, com uma asa
complementar, muito caracteristica. Os bagos sao de diversos
tamanhos e feitios (dimorfismo). Em geral sao de tamanho
dos de Niagara, para menores, ovalados, de polpa semi-trincan-
te, doce, de bom paladar, sem gosto relevante. i

Frankenthal — E uma das variedades que ostentam talvez
maior numero de sinénimos. Molon assinala cento e onze e é
provavel que nio tenha esgotado a lista. B imprescindivel que
citemos pelo menos alguns dos mais conhecidos, para que o
viticultor encontrando a Frankenthal debaixo de uma outra
denominac¢do, ndo va imaginar tratar-se de uma outra varie-
dade, ou de um caso de nomes trocados. Sao sinénimos muito
comuns da Frankenthal: Bruxelloise, Black Hamburg, Blauer
Trollinger e é as.vezes confundida com Kechmish Ali Violet.

Frankenthal é variedade que amadurece em fins de Fe-
vereiro, sendo uma das variedades mais atraentes que podem
ser cultivadas em Sdo Paulo. Ela vai particularmente bem na
zona da Central do Brasil, préxima a capital do Estado. # em
alguns dos pequenos vinhedos bem  tratados de Suzano, Poa e
Guararema que temos assinalado lindissimos cachos de Fran-
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kenthal, ostentando bagos graudos em cachos um pouco com-
pactos, com pruina abundante e azulada.

L
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Fig. 2 — Frankenthal (Bruxelloise)

A Frankenthal é videira vigorosa, requerendo valetas bem
trabalhadas e adubadas, para produzir os cachos de bom ta-
manho. Teme bastante a Antracnose e a Perondspora e os ca-
chos, proximos & maturacio completa, devem ser envolvidos
em saias de papel transparente (saquinhos de papel sem o
fundo). Essa protecido impede o ataque de insetos e passaros e
a penetragéo da chuva, permitindo pela abertura inferior a
saida do ar saturado de humidade. E uma variedade que nio
deve faltar na colecdo dos que pretendem cultivar uvas finas.

Golden Queen — Trata-se de uma videira creada por Pear-
son, em 1870, cruzando Black Alicante com Ferdinando Lesseps,
com a intencéo de obter uma boa variedade para as estufas in-
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glésas. A sua composicio é : vinifera x labrusca x vinifera, mas
deve ser considerada sob todos os aspectos como uma varieda-
de vinifera. :

E a uva fina mais popular e mais disseminada em Séo Pau-
lo. E particularmente proximo & capital Paulista, que a Golden
Queen ¢é largamente cultivada. Sao Roque, Jundiai e sobretudo
as localidades servidas bela Central do Brasil € que possuem
bequenos vinhedos, muito bem cuidados, dessa pbreciosa vi-
deira.

Fig. 3 — Golden Queen

Amadurecendo um meés depois da Niagara e antes da en-
trada das uvas argentiqas, a Golden Queen sempre se-assenho-
reia'do mercado, alcancando precos muito remuneradores. Nes-
se particular podem planti-la sem temor, que é de cultura
vantajosa. ' s : , ,

Cacho grande, em terras bem trabalhadas chega a ser
eénorme, um pouco compacto, agradecen'do um desbaste dos ba-
£0s, quando ainda bem bequenos. O bago é grande, bem ovala-
do e guando atinge a maturagio blena torna-se dum amarelo
dourado e de gosto delicioso, longingquamente moscado.
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A Golden Queen é videira para ser defendida com todo
rigor contra as moléstias, pois é muito sensivel aos ata-
ques da Antracnose e da Peroné6spora. Uma regra pratica é
manté-la permanentemente coberta de Calda Bordalesa, Quan-
do as chuvas comecarem a lavar a ultima pulverizacdo € con-
veniente aplicar-se outra.

K videira vigorosa, val bem soébre Rupestris du Lot, ada-
tando-se perfeitamente em conduc¢do, em cércas (espaldeiras)
ou em caramanchdes (pérgolas). A sua foélha é tdo caracterfis-
tica, que pela sua observacado, ninguém deve confundi-la com
outra variedade. Basta atentarmos para o entalhe onde se in-
sere o peciolo, cujas bordas sdo tdo desenvolvidas que se su-
perpdem uma sObre a outra, tornando, assim, o seio pecmlar
completamente fechado.

A Golden Queen ocupa o primeiro lugar na lista das va-
riedades finas que devem ser economicamente cultivadas em
Sao Paulo.

Madresfield Court Muscat — Como a anterior, ¢ uma va-
riedade inglésa, obtida por Cox, jardineiro do Conte Beau-
champ. Seu nome vem da localidade onde foi criada, Madres-
field Court, no Worcestershire. B moscatel preto  finissimo,
amadurecendo normalmente 15 dias apds a Niagara. Vai bem
mesmo nas localidades quentes do planalto paulista, como pu-
demos apreciar em Salto de Itd. No Donalisio, em certos anos,
ela amadurece precocemente, estando boa para comércio por
ocasifo do Natal. Nessa época a concorréncia da Niagara nada
lhe afeta, ja porque a quantidade da ultima ainda é pequena,
ja por ser a Madresfield uma uva de cor escura, moscada e
trincante.

Como a Golden Queen, ¢ uma das uvas mais recomenda-
veis para os viticultores de elite, devendo como tddas elas me-
recer. 0s mais amplos cuidados, desde o perfeito preparo ds
solo, rigoroso combate as moléstias, até a protegfo final, nc
maturacao, contra insetos, pissaros e excesso de chuvas, como
Ticou explicado para Frankenthal.
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A producfio da Madresfield Court Museat é constante, mas
a maturacdo nio sobrevem, em certos anos, homogénea. Par-
te dos cachos amadurece, quando parte ainda estd verde. Al-

Fig. 4 — Madresfield Court

guns bagos do cacho, também, nio se fecundam, ficando ¢
tamanho reduzido, sem sementes, mas amadurecendo normal-
mente (partenocarpia). Contra essas falhas, um bom polyvilha-
mento de enxdfre com cal, por ocasido do florescimento, % de
bom efeito.
Moscatel de Hamburgo — E uma videira produtora de uva
preta moscatel, bastante conhecida em Sio Paulo. Mesmo nas Z
localidades de pouca altitude do interior paulista ela compor-




Cultura de uvas finas para mesa . 259

ta-se muito bem. Exemplares verdadeiramente magnificos de-
la temos encontrado especialmente em Araraquara e Piraci-
caba em -velhas latadas, cheias de sombra e carregadas de lin-
dos cachos. Em Piracicaba conhecemos pés de Moscatel de
Hamburgo com mais de 15 anos, sem nunca terem sido pulve-
rizados, que ainda produzem abundantemente.

Fig. 5 — Moscatel de Hamburgo

-

£ bastante parecida com a Madresfield Court, com a qual
€ muitas vezes confundida, até pelo célebre Pirovano. Entre-
tanto, os bagos de Moscatel de Hamburgo s&o mais arredon-
dados, os de Madresfield mais ovalados. O cacho da primelra,
€ mais compacto e hombros mais largos. O da segunda é mais
estreito, mais comprido e mais sélto. A folha de Moscatel de
Hamburgo é quase plana, a de Madresfield, quando bem ma-
dura é revolvida como se a nervura principal estivesse torei-
da. A Moscatel de Hamburgo comercialmente tem os mesmos
méritos da Madresfield e necessita dos mesmos cuidados cul-
turais,
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Olivette blanche — Videira tipicamente francésa, produto-
ra de uva branca, de polpa trincante e de maturagfo tardia
(fim de Fevereiro). Os cachos sdo de tamanho médio para
grande, justamente compactos. Os bagos sdo médios, exata-
mente como olivas, d’onde lhe vem o nome, de cor branca, ten-
dendo para o verde, ostentando muito aparente o ponto preto
do pistilo.

A videira é vigorosa, produtiva mas muito sensivel & An-
tracnose.

Todos os cuidados recomendados para as demals varie-
dades finas devem ser obedecidos para a Olivette Blanche.

Esta variedade € bastante cultivada por Kobayshi, no mu-
nicipio de Sao Roque.

Pirovano 42 — E uma variedade para se experimentar, pois
alguns tém tido satisfacdes com ela, outros a abandonaram
como variedade comercial. Trata-se de um cruzamento Capri-
cize x Terra Promessa, realizado em 1908 por Pirovano. Os ca-
chos sao enormes, no Rio Grande do Sul chegam a ser mastro-
dénticos, soltos e compridos. Os bagos sao vérmelhos, meédios
em tamanho, de polpa dura e séca mas muito agraddvel de
sabor, que € simples. A maturacao é muito heterogénea, po-
dendo-se observar no mesmo cacho, bagos bem verdes jun-
tamente com bagos completamente maduros.

A producdo é constante, posto que variavel em quantidade.
Em certos anos chega a entusiasmar. A videira é muito sensi-
vel as moléstias, vigorosa e vai bem soébre Rupestris du Lot.

Pirovano 80 — Eis outra variedade criada por Pirovano e
que, também, merece ser observada pelos que pretendem tor-
nar-se produtores de uvas finas. E derivada do cruzamento Er-
baluce x Zibbibo, em 1914.

Os cachos sido grandes, compridos e muito soltos. A pro-
ducdo as vezes ¢ abundante. Os bagos sdo grandes, ovais-ar-
redondados, brancos, adquirindo uma coloragio salmon, quan-

do bem maduros, a polpa ¢ fundente, de gosto simples, sem ter
sabor notavel.
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A videlra é medianamente vigorosa e apresenta uma so-
frivel resisténcia as moléstias. Amadurece em Fevereiro.

Fig. 6 — Pirovano 42

Pirovano 87 — Videira oriunda da fecunlacio de Pirovano
57 por pélen de Moscato dell’Adda, realizada em 1931. & produ-
tora de cachos compridos, soltos e de maturacido irregular. Os
bagos sao pretos, .grandes, arredondados, de polpa crocante,
de sabor moscado. & variedade bastante difundida em Jundiai
e Amparo, onde consideram-na de produ¢cido comercial. Em Séo
Roque néo adatou-se bem. Amadurece em Fevereiro e é de pro-
ducdo constante. Teme as moléstias, mas os bons viticultores
defendem-na perfeitamente. O seu grande defeito é a sua ma-
turacédo desigual.
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Pirovano 244 — Também chamada “Sovrana”, é uma va-
riedade resultante do cruzamento de Frankenthal com Piro-
vano 54. E um dos chamados cruzamentos eletrogenéticos, mé-
todo relativamente moderno de obtencédo de variedades novas,
que consiste no tratamento das flores pelo ralo X. A Sovrana

Fig. 8 — P. 244 - Savorana

- .- as a

€é uma variedade produtora de uva branca, levemente rosada
na sua super-maturacio, que amadurece em Fevereiro. Os ca-
chos sdo grandes, pesados, de bela aparéncia, nio muito com-
bactos. Os bagos, também sio grandes, oval- arredondados, de
polpa fundente e de sabor simples.
A videira € bastante vigorosa, temendo as moléstias,
Pirovano 353 — Batizada pelo seu criador de “Lombar-

dia”. Ignoramos a sua composi¢ao. Os cachos sdo médios para .
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grandss, conicos, soltos e de belo efeito. Os bagos sdo ovalis,
grandes e quando bem maduros tomam uma coloracio rosada
esfumada. Amadurece na 2.a guinzena de Janeiro, a polpa
fundente e o gosto simples.

Fig. 7 — P-87 - Diamante Negro

Conclusio — E possivel a cultura econdémica de uvas pa
mesa em S&ao Paulo ? respondemos sem receio de errar que
sim. Contanto que se observem os trés pontos, a que ja fizemos
mencéao : 1.0) Mercades que paguem Dprecos compensadores.
2.09) Bons tratos culturais e rigorosos tratamentos contra as
moléstias. 3.0) Escolha de variedades produtivas e bem ada-
ptadas.

Demarcagio e Divisio de Terras
Sistema analitico ou
O Meétodo das Latitudes e Longitudes

(Coordenadas retangu]ares)
Aplicado A mediciio ¢ divisao de terrss

BENTO FERRAZ DE A. PINTO
Engenheiro-Agrénomo

Preco r$ 15,00. inclusive o porte -~ Pedidos a Plinio Fer-
raz de Arrada Pinto - PIRACICABA — C. P.




