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1] 8 Nacional. A dedo. Imersio durante 48 horas. Seca comum de terreiro 2-20 Boa Regular |Mole-Boa . Mole | Mole-Boa Dura |Apenas dura ‘Simplesmte. mole | Mole
var perfeitamente 2 | 12 Nacional. Detrica com poucos verdes. Imersdo 48 horzs. Seca idem, n® 1| 2-35 Boa Regular | Mole-Boa | Mole-Boa Mole-Boa Dura Apensas dura Mole Mole
) 3| 4 Nacional. A dedo. Despoldado. Seca muito cuidadosa 2-30 Boa Boa | Mole-Boa Mole Mole-Boa | Um pouco mole | Apenas dura Mole Mole
, aNnos sem perdas, 4 | 2 Nacional, A dedo. Fermentagdo 2 vezes. (11). Seca comum de terreiru 3-30 Fing - | Regular |Simp1esmte. mole | Simplesmte. mole | Mole-Boa Dura Apenas dura Simplesmte, mole | Mole
>sagradiveis ou a 5 | 33A |Nacional “Varrigdo” prejudicada (12). Seca comum de terreiro | 4-10 ‘Boa Regular | Dura Um pouco mble | Mole-Boa Um pouco mole | Apenas durg Mole Mole
= 6 | 11 Nacional Derriga comum. Fermentaco 2 vezes. Seca comum de terreiro 4 Boa ‘Regular | Mole Simplesmte., mole | Mole-Boa Dura Apenss dura Mole [Mole
néo renovado; 7 | 23 Burbon. A dedo. Despolpado. Seca myito cuidadosa ] 2-30 Boa Boa | Estritamte. mole | Mole Mole-Boa Dura Apenss dura Simplesmte. mole | Mole
ervadas e mesmo, 8 | 20 Amarelo. A dedo. Despolpado. Seca muito cuidadosa 2-10 Fina Boa Estritamte. mole | Estritamte. mole | Mole-Boa Dura Um pouco mole | Mole-Boa | Mole
de dez anos, se o : . . o ¢ .
A A (1) Numero das amostras escolhidas da experiénecia de 1935, classificadss ‘em 1936 pelo Instituto do Café — Agéncia de Santos.
) for perfeito (3.a Carta AG. 022 de 11-2-1936 assinzda por Uriel de Carvalho — classificador José Lagarcha. A quase totalidade destas amostres foi posteriormente
remetida ao Servigo Técnico do Café, em S. Paulo, para confronto. A classificagio veio confirmar, com pequenas discrepincias, a classificagéo
i A, do Instituto. Carta n.° 1934/36, de 5-6-936, da qusl constam, como classificadores, Deusdedit Moraes Gampanelli, Jodo Fabricio Marques,
- mais sensiveis £ Carlos A. d’Utra Vaz, como assistente-chefe Jofio Martins Bonilha e com o “visto” de Rogerio de Camargo.
mo em coloracéo; (2) O “tipo” s6 fol mencionado para os mesmos cafés na classificagdo de 1937, na mesma carta em logar préprio referida. E’ curioso verificar-se
s s que ésse tipo oscila de ano para ano, com certa tendéncia de retroceder, em alguns casos acentuadamente. Em caso algum melhorou com a
o café em *“céco idade. .
é beneficiado, no (3) Os reriodos mencionados sdo contados a partir do recolhimento do café do terreiro, meados de julho de 1935, ndo podendo ser muito exatos
r. Pode ésse fato porque s6 se referem ao més em que foram classificadas as amostrase ndo ao dia, detalhe ésse que® ndo vem mencionado no atestado de classi-
: ficacdo. Carta AG. 022 de 11-2-936 acima referida.
volume com qu- (4) Classificagfio do Instituto do Café do Est. de S. Paulo. Carta J 187 N.° D.F.—00788 de 10-3-937, assinada por José Lagarcha como classif., com
te género, ou, en- o visto de D. Amorim.
g ’ ’ (5) Classificagdo do mesmo Instituto. Carta n.° J 41329/D.F. 987-7101 de 2-5-938.
1tidas no “perga- (6) Classificagio do mesmo Instituto. Carta N-L-252/D.F. 986-6099 de 5-6-939, assinada por B. S. Mendes; atestado de classif. de José Lagarcha.
250 dos despolpa.- (1) Classificacdo do mesmo Instituto, sob a designacdo de “Experiéncia X~ Carta n.° M. 266/D.F.-01328-6305 de 21-5-940, assinada por B. S. Mendes
RR.P e atestado de classificacdo de José Lagarcha.
(8) Classificagdo do mesmo Instituto sob a designacio de “Exp. 303”. Carta N°-302/D.F.-02911-8764 de 30 de Julho de 1941. Classificacdo de Jo-
m t0dos OS Casos. sé Liargacha, com visto de Francisco Conceigio.
r influéneia d (9) Classificagdo do mesmo Instituto, sob a designacdo de “Experiéncia A”. Carta N.© D.F. 819 S.5.C.-228/45-953 de 15 de fevereiro de 1945, assi-
19(aR e le Tl GhF nada pdr Francisco C (o 2.° nome ilegivel), stestado de classificagdo de José Largacha. . .
(11) Onde se diz “fermentado 2 vezes”, subentende-se café em cereja amontoado, deixsdo iniciar fermentagfo até as proximidades de 42°C, de-
para a conserva- pois espalhado e, de novo amontoado, até nova e igual elevagio de temperaturs, apdés o que sofria a seca comum de terreiro.
zem para o depo (12) Café manmifestamente prejudicado por prolongada permanéncia em contacto com o solo.
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Quadro I

Sébre o envelhecimento do

café beneficiado (Da l.a experiéncia)

Variedades, processos de colheita e de iratamento —

Classificagdo em 1936
com 8 meses (3)

—— Com 1 ano e

Em 1937 Em 1938

8 meses (4)

Com 2 anos e
10 meses (5 )

Em 1939
| Com 4 anos (6)

I
Tipo (2) Torragdo| Seca

Bebida

I

| |
Regular | Mole-Boa

Nacional. A dedo. Imersdo durante 48 horas. Seca comum de terreiro 2-20 |Boa

Nacional. Derrica com poucos verdes. Imersdo 48 horas. Seca idem, n° 1| 2-35 Boa Regular | Mole-Boa
Nacional. A dedo. Despoldado. Seca muito cuidedosa 2-30 Boa Boa | Mole-Boa
Nacional, A dedo. Fermentacdo 2 vezes. (11). Seca comum de terreiro 3-30 Fing | Regular ISimplesm‘cve. mole
Nacional “Varricdo” prejudicada (12). Seca comum de terreiro ) 4-10 Boa .Regular Dura

Nacional Derrica comum. Fermentagdo 2 vezes. Seca comum de terreiro 4 Boa | Regular | Mole

Burbon. A dedo. Despolpado. Seca myito cuidadosa . 2-30 Boa IBoa Estritamte. mole
Amarelo, A dedo. Despolpado. Seca muito cuidadosa 2-10 |F1na | Boa

Estritamte. mole

t Mole

Mole-Boa
Mole-Boa Mole-Boa
Mole Mole-Boa

Simplesmte. mole | Mole-Boa
Um pouco mble | Mole-Boa
Simplesmte. mole | Mole-Boa
Mole | Mole-Boa
Estritamte. mole Mole Boa

Dura
| Dura
Um pouco mole
Dura
Um pouco mole
Dura
Dura
Dura

(1) Ntmero das amostras escolhidas da experiéncia de 1935, classificadss em 1936 pelo Instituto do Café — Agéncia de Santos.
Carta AG. 022 de 11-2-1936 assinzda por Uriel fle Carvalho — classificador José Lagarcha. A quase totalidade destas amostrss foi posteriormente
remetida ao Servigo Técnico do Café, em S. Paulo, para confronto. A classificagiio veio confirmar, com pequenas discrepincias, a classificagio

Jodo Fabricio Marques,

do Instituto. Carta n.® 1934/36, de 5-6-936, da quul constam, como classificadores, Deusdedit Moraes Campanelli,

Carlos A. d'Utra Vaz, como assistente-chefe Jofo Martins Bonilha e com o “visto” de Rogerio de Camargo.
(2) O “tipo” s6 foi mencionado para os mesmos cafés na classificagdo de 1937, na mesma carta em logar préprio referida. E’ curioso verificar-se
que ésse tipo oscila de sno para ano, com certa tendéncia de retroceder, em alguns casos acentuadamente Em caso algum melhorou com a

idade.

.

(3) Os reriodos mencionzdos sfo contados a partir do recolhimento do
porque s6 se referem ao més em que foram classificadas as amostrase
ficagfo. Carta AG. 022 de 11-2-936 acima referida.

(4) Classificagfo

o visto de D.
(5), Classificacio
(6) Classificacdo
(7) Classificagao

do Instituto do Café do Est. de S. Paulo. Carta J 187
Amorim.

do mesmo Instituto. Carta n° J 41329/D.F. 987-7101 de
do mesmo Instituto. Carta N-L-252/D.F. 986-6099 de
do mesmo Instituto, sob a designacdo de “Experiéncia

e atestado de classificacio de José Lagarcha.

(8) Classificagdo do mesmo Instituto sob a designacio de “Exp. 303”.
sé Liargacha, com visto de Francisco Conceicdo.

(9) Classificacdo do mesmo Instituto, sob a designacdo de «Experiéncia

café do tferreiro, meados de julho de 1935, ndo podendo ser muito exatos
néo ao dia, detalhe ésse que' ndo vem mencionado no atestado de classi-

N.° D.F.—00788 de 10-3-937, assinada por José Lagarcha como classif.,, com

2-5-938.

5-6-939, assinada por B. S. Mendes; atestado de classif. de José Lagarcha.
X”, Carta n.° M. 266/D.F.-01328-6305 de 21-5-940, assinada por B. S. Mendes
Carta N©-302/D.F.-02911-8764 de 30 de Julho de 1941. Classificagio de Jo-

A” Carta N.° D.F. 819 S.5.C.-228/45-953 de 15 de fevereiro de 1945, assi-

nada pdr Francisco C (o 2.° nome ilegivel), gtestado de classificagdo de José Largacha.

(11) Onde se diz “fermentado 2 vezes”, subentende -se café em cereja

amontoado, deixado iniciar fermentacdo até as nroxlmldades de 42°C, de-

pois espalhado e, de novo amontoado, até nova e igual elevacdo de temperatura, apdés o que sofria a seca comum de terreiro.
(12) Café manifestamente prejudicado por prolongada permanéncia em contacto com o solo.

Em 1940 Em 1945
| Com 4 anos e | Em 1941 Com 9 anos e
10 meses (7) | Com 6 anos (8) | meio (9)
Apenas dura Simplesmte. mole | Mole
Apenasdura | Mole Mole
Apenas dura Mole Mole
Apenas dura Simplesmte. mole | Mole
Apenss dura Mole Mole
Apenzsdura | Mole | Mole
Apenss dura Simplesmte. mole Mole
Um L pouco mole Mole Boa | Mole



