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INTRODUCAO

E’ de interésse para a comercializacdo da manga, o estudr
de um protetor que consiga aumentar a duragao de armazena-
mento, de pelo menos 10 dias. As mangas, quando colhidas em
época adequada, colocadas nos fruteiros ou armazens a tempe-
ratura ambiente, entram em maturagio entre 3 a 5 dias. Apoés
ésse curto espago de tempo, elas passam a se decompor, perden-
do completamente o seu valor alimentar ou comercial. A con-
servacao dos frutos in matura é problema bastante importante
e fundamental para a expansao dessa cultura.

Perdas, as vézes grandes, sdo comuns na época de cotheits,
qguando os frutos ndo podem ser imediataments transportados
para o seu destino ou quando o mercado nio os absorve ime-
diatamente. O prazo entre colheita e consumo torna-se, assim,
muito limitado, o que nos leva a classificar éstes frutos comu
pereciveis. Esta maturacio rapida descontrola totalmente tan-
to produtores como intermediarics, concorrendo assim em gran-
de parte, para desestimulo dos maiores entusiastas dessa ana-
cardeaceae. ]

A fim de tentar conseguir uma duracio maior désses fru-
tos, estabelecemos o presente ensaio, com o fito de contribuir
em parte para a solucido déste magno problema.

REVISAO DA LITERATURA

Estudos sobre protetores de frutcs tém sido realizados por
intmeros pesquisadores e para diferentes espécies frutiferas.

MATHUR & SRIVASTAVA (1955) trataram os frutos com
uma emulsio de parafina em agua, contendo aproximadamente
7% de soélidos, e com 6leo mineral. Os frutos tratados, quando
comparados com a testemunha, tiveram um aumento na conser-
vacdo de 50%. O dleo produziu injuria nos frutos, sendo por-
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tanto o melhor tratamento o de parafina. BOSE & BASU (1954)
usaram cera para aumentar a duraciao da manga. MATHUR &
SRIVASTAVA (1955), citando o trabalho de SINGH e colabo-
radores (1954), dizem que nos Estados Unidos € usada uma
mistura de parafina e carnatba, para a protecdo dos frutos.
WARDLAW & LEONARD (1936), estudando o comportamen-
to da manga durante o armazenamento e distribuigéo, conclui-
ram que uma demora no retalhamento comumente envolve
uma acentuada reducio no numero dos frutos aproveitaveis,
devido ao super amadurecimento e ao inicio do apodrecimento.

WARDLAW (1937), diz que a experiéncia mostra clara-
mente que diferentes variedades tem conduta distinta no ar-
mazenamento e que as perdas sdo afetadas pelas condicoes am-
bientes.

MATERIAL E METODOS

Para o presente ensaio, escolheu-se a variedade Itamaraca,
a qual foi colhida “no estado de vez”, no dia 15-1-1958, no po-
mar da Secedio Téenica de “Horticultura” da E. S. A, “Luiz de
Queiroz”. Os frutos eram em seguida lavados e separados, a
fim de receberem os iratamentos. Kstes foram em numero de
trés, assim distribuidoes: 1) testemunha; 2) 6leo; e, 3) mistura.
O 6leo empregado foi o de algodao. A mistura era composta de
uma parte de parafina e duas de vaselina.

A aplicacio era realizada pela friccdo rapida com uma fla-
nela sébre os frutos.

Tomaram-se 15 frutos por tratamento; todos os frutos fo-
ram mantidos sobre balcido a temperatura ambiente. Eram fei-
tas observacdes didrias para acompanhar de perto as modifi-
cagoes sofridas pelos frutos.

As pesagens eram feitas a cada dois dias, exceto a ultima,
realizada com intervalo de cinco dias. Utilizou-se para isso de
uma balanca com precisdo até 5 gramas.

A temperatura e umidade da sala foram nos fornecidas pe-
lo higrometro.

DISCUSSAO E RESULTADOS

As mangas tratadas e as testemunhas eram diariamente
observadas, acompanhando assim a transformacdo, morfologi-
ca e fisiologica.

A perda de péso, pela transpiracdo e respiracdo ¢ dada no
guadro I, onde se poderd observar a sua maior ou menor rapi-
dez, de acérdo com o tratamento recebido.
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QUADRO I

Data das pesagens | 16-1 | 18-1 | 20-1 | 22-1 | 27-1

| i
Tratamento | [
Testemunha 3.120 ' 3.000 | 2.860 | 2.720 | 2.450
Oleo 2,820 | 2.740 | 2.650 | 2.570 | 2.385
Mistura 9.780 | 2.750 ' 2,720 | 2.700 | 2.630

A perda de péso, em porcentagem, é mostrada no quadro IL

QUADRO 1I

| 1)

| I
Dias: | 2- | 4- I 6- | 11-

ﬁ
Test. | 3883|128 | 214
Tratamento Oleo 28160 88153
Mist. 104215 | 2,84 53

Pelos quadros acima, pode-se notar que a perda de peéso
foi maior para a testemunha e menor para a mistura, A dimi-
nuigdo diaria de péso oscilou em 60 g para a testemunha, 40 g
para o 6leo e 15g para a mistura. A porcentagem diaria na re-
ducdo dos pesos seria de aproximadamente 2% para as teste-
munhas, 15% para as tratadas com 6leo e 0,59 para s frutos
aue receberam a mistura. A velocidade de perda de péso por
{ranspiracio e respiracéo praticamente se manteve no mesmo
nivel desde o inicio até o fim.

O comportamento dos frutos durante a armazenagem, va-
riou de acdrdo com os tratamentos. A marcha na trangformacao
fisiologica dos frutos, pode ser examinada no quadro IIL

QUADRO III
Estagio de maturacéo dos frutos
Data
Tratamento 18-1 20-1 22-1 25-1 27-1 30-1
Testemunha A% M P 1# D D
Oleo Vv v W vV  10%M 60%P
Mistura v VvV  30%M 70%M 70%M 92%P

+ M= maduro; P= passado; D— em decomposicio; V= verde

Pelo quadro, nota-se que as mangas do lote lestemunha
amacureceram 5 dias apds a colheita, e entraram 2m decompo-
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sicao logo a seguir. O lote tratado com dleo amadureceu irre-
gularmente. A casca manteve-se sempre com a ¢0r verde e ¢s
frutos permanszceram firmes até o fim, porém o sabor sofreu
certa alteracdo. O lote que recebeu a mistura compartou-se 1ae-
lhor cue o anterior. 70% dos frutecs permaneceram em bom es-
tado de consumo e 30% se estragaram. Os tratados com Oleo ti-
veram uma duracido maior no armazenamento, porém a matu-
racao féra muito irregular.

CONCLUSOES

Pelo estudo comparativo dos tratamentos sdbre a conserva-
cdo dos frutos da manga Itamarac4, podemos tirar as seguin-
tes conclusoes :

1) Os frutos sem protecdo amadureceram cinco’dias apos
a colheita; 2) dos frutos tratados, o melhor comportaniento foi
cbtido com uma protecio de uma mistura de cera e parafina.
Cs tratados com 6leo ndo amadureceram bem, e tiverarn o sa-
bor alterado; 3) os tratamentos feitos prolongaram & vida no
armazenamento, porém s6 a mistura se mostrou eficiente.

ABSTRACT

The author studied the preservation of mangoes with the
aid of (1) cottonseed cil, and (2) a mixture of paraffin and
vaseline in the proportion of 1:2. The most important results
were as follows: a. fruits with no protection did not last lon-
ger than 4 days; b. mangoes protected with cottonseed oil did
not ripen well and tasted badly; c. preservation was improved
with the paraffin and vaseline mixture; in this case fruits were
kept in good conditions for 10 days, even if taste was slightly
impaired.
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