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1 — INTRODUGCAO

Através dos processos denominados naturais, dois tipos de
silagem podem ser obtidos: doce e acida., Modernamente &s-
ses processos séo considerados pela maioria dos autores como
antigos, em vista da uftilizacdo de métodos artificiais de ensila-
gem, largamente empregados nos Estados Unidos e grande
parte dos paises europeus. Em nosso meio, porém s&o ainda
grandemente utilizados, razéo pela qual passaremos a discu-
tir algumas de suas principais caracteristicas.

Tnumeros sio os fatores que agindo com maior ou menor
intensidade durante o decorrer do processo, concorrem para
a obtencdo déste ou daquele tipo de silagem. Alguns dizem res-
peito & propria forragem ensilada tais como : espécie, composi-
cdo quimica, estagio de desenvolvimento, téor de umidade, en-
quanto outros se referem as condictes externas dominantes du-
rante a operacao : temperatura da massa, exclusdo do ar, aca-
mamento do material, etc. Estes fatores acham-se estreitamente
ligados entre si, razdo por que a silagem obtida € sempre um
produto da agéo conjunta de todos éles. Somente o seguro con-
trole désses fatores, evitando uns ou ativando outros, na medi-
da do possivel, poders garantir a obtencio da silagem desejada.
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2 — SILAGEM DOCE

Também conhecida por silagem de fermentacido doce ou
de auto-aquecimento, se obtem quando as forragens sio ensi-
ladas, dispondo-se camadas sucessivas dentro do silo, de 1,5m
a 2m de espessura, de modo a provocar uma ascencio rapida
da temperatura, gracas & presenca do ar. Colocada a primeira
camada, espera-se até que a temperatura dentro da massa se
eleve mais ou menos até 600 C ou 650C., o que em geral acon-
tece depois de 12 a 24 horas. A seguir procede-se um apisoa-
mento intenso, afim de expulsar todo ar presente, e por fim
a0 aquecimento resultante. Uma nova camada € entdo coloca-
da e tratada da mesma maneira.

O amontoamento da forragem, cujos tecidos ainda man-
tém certa  vitalidade, favorece um intenso desenvolvimento
dos processos respiratorios e oxidativos, o que provoca o au-
mento da temperatura. A quantidade de ar presente no inte-
rior da massa ensilada facilita ésse aquecimento. Depois pela
compressdo o ar é expulso, o que determina um estacionamen-
to dos fendmenos oxidativos € como consequéncia o abaixa-
mento da temperatura.

Aqueles processos respiratérios e oxidativos, responsiveis
pelo aquecimento da massa, sio0 como ja vimos em trabalho
anterior, primeiramente a respiracido aerébia das células ain-
da vivas dos tecidos vegetais nao dessecados, e depois, a res-
piracdo anaerébia ou intra-molecular levada a cabo por vi-
rias énzinas. Como resultado, os carbohidratos (especialmente
0s acucares), matérias graxas, acidos organicos sio transfor-
mados em 4gua, gas carbonico e alcool, sendo éste 1ultimo o
principal responsavel pelo odor caracteristico e conservacao do
produto.
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Nas silagens doces, portanto, a funcao principal do proces-
so é exercida pela temperatura, que elimina a malor parte dos
microorganismos presentes, tornando a intervencao déstes, no
processo quase nula. E’ de se acreditar, entretanto, que as bac-
térias termofilas tenham uma pequena ac¢fo auxiliar, facili-
tando o rapido aumento da temperatura.

A silagem doce €, em geral, de coloracdo verde clara ou es-
cura, conforme a natureza da forragem empregada, e possui
cheiro ligeiramente etéreo-alcoodlico. Néo comunica porém, odor
ou gosto particular ao leite das vacas que a recebem. E’ ainda
um produto bastante apetecido pelo gado, mas de conservacao
mais dificil que a silagem acida, pois deteriora-se com muita
facilidade, uma vez exposta ao ar. Na superficie de corte da
massa ensilada tem lugar a formacdo de bolores esbranquica-
dos, o que ocasiona em pouco tempo grandes alteracdes no
preduto. O desenvolvimento désses bolores se deve a evapora-
cio do dlcool que se forma gragas a fermentacédo alcodlica, ti-
pica do processo.

O enérgico aumento de temperatura que se observa neste
sistema, sendo produto da transformacdo dos carbohidrdtos
principalmente, provoca uma forte perda de matéria séca, que
as vezes pode atingir a 709%, diminuindo consideravelmente o
valor nutritivo da silagem obtida. Em geral, quando a ensila-
gem é bem conduzida, essas perdas oscilam entre 15 a 20%.

A ensilagem doce oferece uma série de desvantagens. B
dificil controlar com seguranca, a temperatura da massa €n-
silada; quando ela nao alcanca 60 - 650C., podem-se desenvol-
ver microorganismos putrefativos formando-se entdo focos de-
teriorados de silagem que sendo fornecida ao gado, poders o-
casionar graves intoxicacdes. Devido também a irregularidade
do amontoamento da forragem e do apiscamento da mesma,
geralmente feito com o auxilio dos pes, pode haver formacéao
de tipos variados de silagem, ora com bo6as qualidades, ora com
graves deficiéncias alimentares.
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3 — SILAGEM ACIDA

A silagem 4cida, também chamada de fermentagdo 4cida,
¢ obtida quando a forragem verde é ensilada sem intervalos,
isto &, a medida que vai sendo lancada dentro do silo, procede-
se o seu imediato apisoamento. No sistema de ensilagem por
fermentacao acida, mais do que no sistema de ensilagem por
fermentiagéo doce, a subtracdo da massa ensilada da influén-
cia do ar, é condicdo fundamental. Interessa neste processo im-
pedir o mais depressa possivel o contacto do ar com a forragem
no interior do silo, afim de evitar uma ascencao elevada da
temperatura. O que se pretende com isso é aproveitar as pro-
priedades fisiolégicas de alguns microorganismos acidifican-
tes encontrados nas forragens verdes, os quais a uma baixa
temperatura (30 - 370C.) sdo capazes de proliferar ativamen-
te e provocar o desdobramento dos carbohidratos fermentes-
civeis, em acidos organicos (lactico e acético, principalmente).

A exclusdo total do ar, entretanto, nunca é alcancada de
modo que a fermentacio alcodlica resultante das respiracoes
aerdbia e anaerobia sempre aparece, ocasionando algumas per-
das de matéria séca. Porém, essa fase é muito menos ativa que
no processo de ensilagem doce, devido a temperatura mais bai-
Xa.

Os microorganismos acidificantes, mantém a custa da for-
macio dos acidos lactico e acético, um meio acido, cujo pH va-
ria ao redor de 4. Aqueles microorganismos crescem e sSe repro-
duzem, até que as condicdes acidas do meio por éles criado,
tornam-se-lhes adversas, inibindo o seu proprio crescimento.
Morrem, e o processo de ensilagem atinge o seu fim; o que se
passa depois disso, é apenas a conservacido do material ensilado.

A silagem é4cida apresenta colorag¢do verde-oliva ou mar-
ron amarelada, variando também a tfonalidade de acordo com
a natureza do material empregado (gramineas ou legumino-
sas). Possui cheiro acido caracteristico sendo bem recebida pe-
los animais. Na ensilagem bem conduzida as perdas de maté-
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ria séca sao pequenas, e o produto pelo seu valor nutritivo, e
digestibilidade € superior a silagem doce. Além disso conser-
va-se com mais facilidade que aquela.

A maior parte da silagem obtida em nosso meio € déste ti-
po. Em verdade, porém, 0 processo empregado nédo coincide per-
feitamente com o que acima foi descrito. Nao se observam to-
das as condicbes exigidas, resultando dai uma variedade mui-
to grande que vai desde a silagem doce até a silagem excessi-
vamente acida, passando por todos os tipos intermediarios. Em
geral os silos sdo carregados em varios dias, e embora se pro-
ceda o apisoamento imediato das camadas, 0 intervalo de um
dia para outro, durante o qual a massa ensilada fica facilmen-
te exposta a acdo do ar, faz com que aparecam grandes alte-
racdes no produto. Também o acamamento mal feito, o corte
da forragem fora da época, com excesso de umidade ou dema-
siado séca, sdo fatores que contribuem para essa grande va-
riacio dos tipos de silagem obtidos.
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