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INTRODUCAO

E’ bem conhecida a influéncia que a vinhaca exerce sobre
a populacio microbiana dos solos que a recebem. Com vistas
a0 estudo das substancias responsaveis por esta influéncia, de-
tectamos inicialmente uma forte atividade antimicrobiana, ex-
traivel por solvente organico.

BEste trabalho constitul uma comunica¢ido preliminar dos
estudos em andamento, com descrigdo sucinta dos métodos em-
pregados e apresentagio dos resyltados primarios obtidos.

MATERIAIS E METODOS

Utilizamos vinhaca proveniente da Destilaria Prof. Juve-
nal Mendes de Godoy, resultante da producfio de aguardente.
Como solvente extrator, utilizamos acetato de etila comercial
sem quaisquer purificacdes. A vinhaca foi filtrada e acidifica-
da a pH = 2,0 com 4acido cloridrico, sendo entéo submetida
a extracdo por 72hs em extrator liquido-liguido.

Uma aliquota do extrato foi tratada com carvdo ativo, a-
quecida a ebulicio por 2 minutos e entdo filtrada. O filtrado
foi evaporado & vacuo até residuo oleoso espésso, sendo entao
retomado em etanol absoluto até um volume correspondente a
1 décimo do original. Paralelamente, o mesmo procedimento
foi aplicado ao extrato sem adicio de carvio e ao solvente ex-
trator puro.

As solucgbes assim obtidas foram testadas para sua atividade
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antimicrobiana pelo método dos discos de papel de filtro, re-
cebendo os discos 0,2ml das mesmas. Como microrganismos in-
dicadores da atividade, utilizamos os seguintes : Bacillus sub-
tilis ATCC 9945; Staphylococcus aureus 19 IAL 27-23 e Bacillus
anthracis UNT 28. ;

RESULTADOS OBTIDOS E DISCUSSAO

Pelo exame das placas, apds 24 hs de incubacio a 37°C.
pudemos constatar a forte inibicdo apresentada pelos extratos
com e sem adicdo de carvdo ativo, como pode ser comprovado
pelas fotos apresentadas.

Como nota-se, hg diferenca de atividade entre os extratos
tratados e néo tratados com carvédo. Isto explica-se pela pro-
vavel retencdo no carvao de parte da atividade, porém, éste
tratemento proporciona extratos menos-coloridos e residuos
mais puros, o que facilita sobremaneira trabalhos posteriores.

O pequeno halo de inibi¢cdo presente no disco correspon-
dente a0 solvente extrator puro, é devido, sem duvida, & subs-
tancias toxicas presentes no mesmo. Contudo, esta inibicdo é
por demais pequena parz por em duvida a atividade constata-
da nos dois outros extratos testados.

Na etapa atual do trabalho, ainda ndo podemos esclarecer
se a atividade notada é originada de substancias presentes na
cana, ou se é devida & substiancias formadas ou adicionadas
durante o processamento do caldo.
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