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Uma das maiores difficuldades que o fabricante de queijos deve ven-
cer, é a conservacao e proteccao dos queijos contra as mas influencias ex-
teriores e accidentes de fabricacio.

Nos lugares seccos, a conservacio dos queijos faz-se melhor; porem
a perda pela dessecacdo pode tornarse muito prejudicial. Em compensacio
nos lugares humidos, si a perda por evaporacio nio se faz sentir, ha, en-
tretanto, outros contratempos bem mais graves, como a deterioracio.

Tem se procurado remedios para proteger a crosta dos gueijos contra
a dissecacao, pincelando-se, por exemplo, a crosta com oleos, vaselina, pa-
rafina, etc. O emprego perem da parafina parece dar melhores resultados.

E’ evidente que, este tratamento nio pode ser applicado sendo aos
queijos de pasta firme. isto &, aquelles cuja maturacio & feita sem o con-
curso do desenvolvimento de bolores exteriores. A experiencia tem demons-
trado que a parafinagem nao prejudica a boa fermentacio dos queijos de
pasta firme (M. Meriz).

Deve'se porem praticar a parafinagem do queijo, o mais rapidamente
possivel, desde que esse tenha sido salgada e prensado, pois a perda se faz
principalmente sentir nos primeiros dias.

Os queijos salgados na pasta, devem ser parafinados ao sahirem da
prensa; e os salgados por immersio n’'uma salmoura, devem ser parafmados
3 ou 4 dias apos a sahida do banho, de modo que a pellicula de parafina
fique bem adherente. Ha nessa operacio pequenos cuidados que sio indis-
pensaveis, e dentre elles citarei :

a) Os queijos devem estar bem seccos e limpos no momento da
parafinagem. :

b) A parafina deve ser fundida numa marmita aquecida & vapor ou
- a fogo nu.

A marmita a vapor, é de fundo duplo de ferro e pode resistir uma
pressao de 6 kilogramos por centimetro quadrade. O preco relativamente
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elevado do apparelho, é compensado pelo facto. do aquecimento a vapor,
evitar todo perigo de incendio.

A marmita a fogo nit, ¢ menos dispendiosa. E’ de ferro fundido e
montada sobre uma fornalha podendo queimar todo genero de combustivel.
Esta marmita é provida d'uma coberta bem justa de modo a abafar rapida-
mente a parafina, no caso de haver inflamacao.

A parafinagem do queijo faz-se, mergulhando o queijo na para-
fina deretida. Serve se para isso d'uma pinca especial, provida de um
dispositivo sobre o qual se assenta o queijo; este dispositivo é envolvido
por um cordao de canhamo, para nio tocar directamente o queijo, que
do contrario ficaria marcado. Lanca-se o queijo na parafina estando essa a
uma temperatura minima de 140 C. e maxima de 200°C. (para evitar os
riscos de incendic) e conserva-se no banho durante 5, 10 ou 15 segundos,
conforme a temperatura. Uma immersao muito prolongada, produsira man-
chas de aspecto desagradavel. Ao sahir do banho, o queijo é depositado,
sempre sobre a pinca, em cima de uma cuba na qual possa esgottar o ex-
cesso de parafina. A parafina que ficar sobre o queijo, fixa-se formando
uma leve pellicula. Finalmente o queijo é levantado com precaucio e leva-
do para a camara de conservagio.

E’ necessario, em seguida, conservar o queijo num local secco, vol-
tando'se o todos os dias, ou cada dois dias; si apparecerem bolores, & pre-
ciso limpar com um panno. fino. Si a camada de parafina se destacar, ou
o desenvolvimento de bolores tornar se muite abundante, pode-se proceder
a uma segunda operacio de parafinagem.
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Cal na alimentacio dos animaes

Os graos, as farinhas e os farelos dos careaes, em geral ricas em aci-
do phosphorico, sao pobres em saes de calcio; as raizes e tuberculos sao
ainda mais pobres: Quando distribuidos aos animaes racoes fortes dos cita~
dos alimentos, sem feno de alfafa ou outras leguminosas torna se necessario
addicional-as de pequena quantidade de saes mineraes.

Snr. Guillin recommenda uma mistura' de Giz (carbonato de calcio) 85
9/0 e phosphato precipitado 15 ©/0. —Esta mistura pedeser distribuida a to-
dos os animaes, especialmente aos novos e as femeas em gestacao. Uma por-
ca prenha pode receber 40 a 50 grs. por dia.




