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A ARTE E A CIENCIA NA QUALIDADE DO CAFE
Frederico M. Wienq]

O aroma ¢ o sabor que 0 mundo conhece como “café €Xpresso perfeito” ey
grande parte se deve aos continuos esforgos dos cafeicultores, reunidos aos dog que
0 elaboram e comecializam para, como disse o Dr. Emesto Illy, fazer as pessoas
felizes e sorridentes. O Presidente da Illycafé disse durante a 11° edi¢io do Concur-
so Nacional, o Prémio Brasil de Qualidade do Café, no dia 8 de margo de 2002, que
a Companhia queria unir o melhor dos cafés brasileiros com a ciéncia de produzir e
a arte de beber café.

A Illycafé fez com que toda a cadeia, desde as plantagGes até o treinamento
do barman que o serve, seja sélida, controlada e sem interrupgdes. Para tanto a firma de
comercializacao, torrefadora e enlatamento, além de possuir uma fabrica de equipamen-
tos de café expresso, homenageou 50 fornecedores que produzem cafés de primeira qua-
lidade. Além de receberem tranferéncia de tecnologia para sua produgdo, os cafeicultores
tém com alllycafé contratos onde a firma se compromete a comercializar toda a produgio
por pregos melhores que os praticados no mercado comum.

O Estado de Sao Paulo mostrou sua posi¢io de destaque, ocupando o Pri-
meiro lugar do concurso, além da 32 e 9° posi¢Bes. As demais ficaram com produto-
res do Estado de Minas Gerais, com excegio do 8° lugar, ocupado por um produtor
do Espirito Santo. Os premiados receberam, na noite de entregas de prémios, que
totalizaram US$ 113.000,00. O primeiro colocado, de Tejupd, SP, recebeu US$
30.000,00. Couberam ao 2° colocado US$ 20.000,00, ao 3° US$ 15 .000,00, US$
10.000,00 ao 4° ¢ US$ 5.000,9 ao 5° colocado. Receberam US$ 1.000,00 os classifica-
dos do 6° ao 10° lugar. Outros 40 fornecedores receberam prémios de incentivo de US$
700,00, 0 que ndo acontecia nas outras dez edi¢Ses anteriores do concurso.

Ao todo os produtores forneceram a firma italiana 2.500 amostras destaca-
das de lotes entre 150 e 600 sacas. Produziram gréos de café arabica de qualidade 3
para melhor, com até 12 defeitos, preparado via seca (café natural) ou via umida
(cereja descascado ou despolpado) nas peneiras 16 e acima.

Assim sendo a Revista de Agricultura parabeniza a iniciativa da Illycafé
em valorizar a formosa rubidcea, divulgando o Brasil como tendo no s6 os maiores
mas agora também cada vez melhores produtores de café do mundo. A festa da 11
edigéo, do Concurso Nacional, contou também com produtores visitantes da Co-
16mbia, Uruguai, Peru, México, Guatemala e Costa Rica, igualmente forneceres da
Illy café naqueles paises.



